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Le bio, 

la tendance-gageure 

• Wahid SMAOUI 

A pres une fretillante annee 2018, et a la 
lisiere de sa pendante 2019, Agrotech 
j s'est bien ancre dans le paysage mediatique 
| national et international, de par son 
i implication dans les evenements inherents 
i au secteur de I'industrie agroalimentaire. 

| Des marques de conRance qui ont aiguise sa 
; volonte d'etre au service du maillon fort de 
: I'economie tunisienne et I'un des leviers majeurs 

j de I'economie mondiale. Une responsabilite 
i accrue, surtout que ce numero intervient a 
i I'oree d'une annee 2019 pleine de deRs 
j emoustillants. Dans cette optique, Agrotech 
| entend enrichir son produit par le truchement 
i d'enquetes approRondies, de couvertures 
i d'evenements nationaux et planetaires, une 
| ouverture a I'international qui s'impose dans 
; un contexte de mondialisation prononce. 

: S'employant a fournir I'information la plus Rable, 

j Agrotech Rocalisera sur les tendances 2019, 
i pour mettre tout un chacun au diapason des 
i evolutions s'inscrivant dans une perspective 
j de developpement durable. Entendons les 
| principals tendances presentees par les 
i cabinets de veille. Dont a titre indicatif, la 
i consommation verte et vertueuse qui a pour 
| Rnalite le developpement perenne, avec des 
; emballages bio, I'alimentation «Seniors», a portee 
: ethique, favorisant un vieillissement en bonne 

j sante avec des produits adaptes aux besoins 
i des seniles, la praticite augmentee, soucieuse 
i de repondre aux attentes des consommateurs, 
j friands de produits pratiques, etc. 

| Alors, une annee 2019 marquee du sceau 
i d'une economie responsable aux connotations 
i environnementales et ethiques P Le ton est 
| donne par toutes ces aRriolantes tendances. 
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LIS se dote d’une nouvelle technologie 


Filiale du Groupe Lesaffre, 
partenaire en Tunisie de Rayen Food 
Industries, LIS (Lesaffre Ingredients 
Services) annonce I'acquisition 
d'une licence exclusive mondiale 
aupres de la start-up espagnole 
Ingeniatrics pour les procedes Flow- 
Focusing (micro-encapsulation 
d'actifs a haute valeur ajoutee) et 
Flow-Blurring (sprayage / sechage 
de produits a haute viscosite et 
amelioration des fonctionnalites 
des poudres) dans les domaines de 
I'alimentation humaine et animale, 
de la protection des plantes et des 
parfums. 


Cette licence renforcera I'expertise 
de LIS dans le domaine de 
('encapsulation et du sechage, et 
plus globalement dans la protection 
des actifs et la mise en forme des in¬ 
gredients poudre. 

Des equipements pilotes seront 
tres prochainement installes sur 
le site de LIS France a Cerences et 
au sein de son centre de recherche 
«Powder-Studio» a Rennes (France). 
Un partenariat etroit avec Ingeni¬ 
atrics permettra de developper de 
nouvelles solutions innovantes sur 
le marche. 


LIS 

F LESAFF 


LESAFFRE INGREDIENTS SERVICES 

Ingeniatrics'" 

Experts in MtcralkMcs ScJufrons 


Appui du Conseil oleicole international 

au Centre de formation de I’ONH 


Membre fondateur du 
Conseil oleicole internatio¬ 
nal (COI) depuis le 14 fevri- 
er 1956, la Tunisie vient de 
participer aux travaux de la 
108eme session du Conseil 
des membres qui s'est te- 
nue du 19 au 23 novembre 
2018, a Madrid (Espagne). 

A cette occasion, le COI a 
decide d'appuyer le Centre 
international de formation 
dans I'huile d'olive, rele¬ 
vant de I'Office National de 
I'Huile (ONH), qui entrera 
en activite en 2019, outre la 
reconnaissance de son pro¬ 
gramme de formation afin 
d'en faire le premier cen¬ 
tre international specialise 
dans I'huile d'olive. 


La reunion a permis 
d'adopter des decisions 
concernant le secteur de 
I'huile d'olive a I'echelle 
Internationale, a savoir 
I'approbation du budget du 
Conseil pour I'annee 2019 
et de son programme pour 
la prochaine periode. 

En marge de ladite sessi¬ 
on, un accord a ete conclu 
entre la Tunisie et I'Espagne 
stipulant la consolidati¬ 
on du partenariat dans les 
domaines de la recherche 
scientifique, la formation 
agricole, la vulgarisation et 
I'assurance agricoles, la pro¬ 
duction, la transformation, la 
valorisation de I'huile d'olive 
et I'organisation professi- 


onnelle. Des experts des 
deux ministeres devront 
se reunir, a partir de 2019, 
afin de mettre en place un 
plan d'action commun pour 
I'execution des dispositions 
de I'accord signe en fevrier 
2018. 

Sur un autre plan, la Tuni¬ 
sie a depose une demande 
aupres de I'Organisation 
des Nations Unies pour 
I'Education, la Science et 
la Culture (UNESCO) pour 
I'inscription de la journee 
mondiale de I'olivier dans le 
patrimoine culturel imma- 
teriel. Cette decision a ete 
prise en collaboration avec 
le Liban. 
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Produits agroalimentaires importes 

La liste des «blames» 



Les rapports successes 
de la Banque centrale a 
propos de la conjoncture 
economique du pays 
rappellent a chaque fois les 
risques de la hausse des 
depenses d'importation 
des biens sur un deficit 
commercial qui ne cesse de 
s'aggraver. Un deficit record 
de 14,2 milliards de dinars 
sur les trois trimestres 2018 
contre 11,5 milliards durant 
la meme periode de 2017. 
«Des exportations de biens 
qui ont totalise 29,5 milliards 
de dinars, et des depenses 
d'importation qui se sont 
elevees a 43,7 milliards*. 

Ces chiffres ont interpelle 
le ministere du Commerce 
qui aurait reagi en envoyant 


un courrier aux services 
douaniers les sommant 
de soumettre une liste des 
produits a I'importation a 
des cahiers de charge. La 
liste touche notamment les 
produits agroalimentaires, a 
savoir les fromages, les fruits, 
les sucreries, le chocolat, 


les pates alimentaires, les 
biscuits, les patisseries, 
les chips, les preparations 
de fruits et legumes et les 
jus. Tous ces produits cites 
seront soumis a la mesure 
695 integree dans le 
systeme d'information de la 
douane SINDA. 


L’UTAP rend hommage 
a Abdelwaheb Ben Ayed 


Le fondateur et presi¬ 
dent de Poulina Group 
Holding (PGH), Abdelwa¬ 
heb Ben Ayed, a eu droit 
a un vibrant hommage a 
I'initiative de I'Union tu- 
nisienne de I'agriculture 
et de la peche (UTAP), de 
representants du monde 
des affaires et de la po¬ 
litique. 

Une ceremonie a ete 


organisee a I'occasion, 
au siege de I'UTAP, le 
26 novembre dernier, en 
presence de nombreu- 
ses personnalites du 
monde des affaires et 
de la politique, en con¬ 
sideration a la reussite 
de I'homme d'affaires et 
de ses realisations, sur- 
tout dans les secteurs 
de I'agriculture et de 
I'agroalimentaire. 
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Journee mondiale de I’olivier 


La Tunisie plaide pour une strategie 
en faveur de I’huile d’olive 


L ors de la celebration de la journee mondiale de I’olivier au siege du Conseil oleicole 
international (COI) a Madrid (Espagne), le ministre de I’Agriculture, des Ressources 
hydrauliques et de la Peche, Samir Taieb, a souligne que la Tunisie travaille actuel- 
lement sur differents programmes qui permettront d’accroitre la production d’olive et 
d’huile d’olive tunisienne, d’ameliorer la qualite de cette derniere, la valoriser et ren- 
forcer sa position sur les marches d’exportation. 


Le ministre a egalement demande 
aux pays membres du COI de 
promouvoir davantage la recherche 
oleicole en mettant I'accent sur 
de nouvelles preoccupations, 
telles que la valorisation des sous- 
produits, les residus dans I'huile 
d'olive, I'alternance de I'olivier, 
les ameliorations genetiques, la 
selection varietale, les maladies 
phytosanitaires, les methodes de 
luttes chimiques et biologiques, etc.. 


Par la voix de son ministre, la 
Tunisie a egalement propose aux 
pays membres du COI de mettre 
en place une strategie visant a 
developper la filiere huile d'olive et 
a aider les pays traditionnellement 
producteurs qui ont engage des 
programmes de developpement de 
I'olivier. Dans cette optique, Samir 
Taieb a presente une panoplie de 
mesures preconisees par la Tunisie. 

C.O. 



Les propositions de la Tunisie 


Huile d’olive 

La Tunisie a propose aux pays 
membres du COI de: 

■ Concevoir et mettre en oeuvre un 
projet regional commun afin de 
permettre une meilleure gestion 
du marche de I’huile d’olive actuel 
et d’etudier Pattractivite des nou- 
veaux marches potentiels. 

■ Intensifier les efforts d’accroisse- 
ment de la consommation dans les 
pays producteurs et dans les pays 
non producteurs a trovers la mise 
en place de programmes natio- 
naux et regionaux de promotion 
et de marketing axes sur les bien- 
faits de I’huile d’olive et la diversi¬ 
fication des qualites et des prix des 
huiles d’olive, afin de faire face a la 


concurrence des autres huiles vege- 
tales. L’huile d’olive represente, soit 
dit au passage, a peine 3% de la 
consommation mondiale totale des 
huiles alimentaires. 

■ Assurer un meilleur acces de I’huile 
d’olive aux pays non consomma- 
teurs, en reduisant les barrieres 
tarifaires et en simplifiant les bar¬ 
rieres non tarifaires, et ce, grace a 
I’etablissement d’un accord inter¬ 
national specifique a I’huile d’olive. 

■ Homogeneiser les normes de 
qualite, entendons normes pays, 
normes UE, normes COI et Codex 
Alimentarius. 

■ Creer un label mediterraneen. 


Olivier 

La Tunisie a appele les pays 
membres du COI a aider les pays 
producteurs d’olivier 6: 

■ Adapter leurs offres d’huiles 
d’olive aux exigences des marches 
(qualite, cout et prix de vente) et 
ce, a trovers la mise en oeuvre de 
programmes nationaux comme 
I’accroissement de la productivity, 
la reduction des couts de produc¬ 
tion, I’amelioration de la qualite et 
la valorisation de I’huile d’olive. 

■ Mettre en oeuvre des projets de 
valorisation des autres produits 
de I’olivier (les sous-produits) qui 
pourraient constituer de nouvelles 
sources de recettes. 


8 


AGRCJ fec/f 












Actualites 



Production mondiale de tomates transformees 


La Tunisie dans le Top 10 


A ctivite de poids dans le secteur agroalimentaire tunisien, la tomate destinee a la 
transformation joue un role moteur qui permet a la Tunisie de se positionner en tant 
que premier transformateur de tomates au niveau du continent africain et I’un des 
plus importants producteurs a I’echelle mondiale. 



A la mi- 
septembre, 
les quantites 
de tomates 
transformees 
ont atteint 
608 000 
tonnes. 

La Rliere de la transformation 
des tomates se prevaut meme 
d'une place de choix dans le 
tissu economique tunisien, 
essentiellement au vu du chiffre 
d'affaires qu'elle genere et qui 
est de I'ordre de 300 millions de 
dinars, ce qui represente 60% 
de I'ensemble des industries de 
conserves alimentaires. 

Volet production, la Tunisie 
occupe le 9e rang mondial, mais 
sur le plan de la consommation 
individuelle, le Tunisien caracole en 
tete du classement mondial, avec 
une consommation de I'ordre de 
60 bg de tomates transformables, 
ce qui equivaut a 10 bg de tomates 
concentrees et, partant, entre 100 
et 110.000 tonnes par an. En 
seconde position arrive I'ltalie avec 
une consommation individuelle 
annuelle de 30 bg de tomates 
transformables, talonnee par les 


USA en troisieme position avec 
une consommation d'environ 25 
bg. 

Des realisations au-deld 
des previsions 

Afin d'etre mieux edifies sur cette 
filiere,notammentpourcequiestde 
la production, de I'industrialisation 
et de revaluation de la saison 
ecoulee, celle inherente aux 
tomates saisonnieres destinees a 
la conservation, la revue «Tounes 
el Khadhra» (Tunisie la verte) a 
pris attache avec Badii Klibi, le 
Directeur General du Groupement 
interprofessionnel des conserves 
alimentaires (GICA). 

Ce dernier a revele que les 
quantitesde tomates transformees 
ont atteint, a la mi-septembre, 
608.000 tonnes, contre 623.000 
tonnes a la meme periode de la 
saison 2017. II a ajoute que 13.000 


Entre 100 et 
110.000 tonnes 
de tomates 
concentrees par an 
sont consommees 
en Tunisie. 


hectares de surfaces cultivees 
ont ete exploites, generant une 
recolte de 690.000 tonnes de 
tomates transformables, dont 
608.000 tonnes de tomates 
fraiches a transformer et 60.000 
tonnes de tomates seches. Autant 
certifier qu'il s'agit de chiffres 
ayant depasse les previsions qui 
tablaient sur une production de 
420.000 tonnes. 
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Focus 


Comment nourrir La planete sans la detruire 

S elon une etude publieeparsixorganisationsfrangaisesetinternationales, 

22 solutions permettraient de satisfaire la demande croissante de 
nourriture prevue d’ici 2050, tout en «stabilisant le climat, promouvant 
le developpement economique et reduisant la pauvrete». Le document 
regroupe ces mesures en cinq «recettes». 


L'ampleur du deft a deja 
ete relevee a plusieurs 
reprises : pour repondre a 
la demande des 10 milliards 
de personnes qui habiteront 
la Terre en 2050 (contre 7 
milliards en 2010), I'offre de 
nourriture devrait augmenter 
de plus de 50%, et celle 
d'aliments d'origine animale, 
de 70%. Or, aujourd'hui, 
alors que la faim dans le 
monde est loin d'avoir ete 
eradiquee, I'agriculture est 
a I'origine d'un quart des 
emissions a effet de serre 
mondiales. Aussi, elle est 
gravement menacee par 
le changement climatique, 
puisque la secheresse, les 
inondations et la montee 
des eaux retrecissent les 
terres arables. 

Afin de parvenir a nourrir la 
planete tout en ameliorant 
I'impact environnemental du 
secteur, trois fosses doivent 
notamment etre combles, 
explique un rapport ecrit 
par le thinh tanh americain 
World Resource Institute 
(WRI), en partenariat avec 
la Banque mondiale, le 
Programme des Nations 
unies pour I'environnement, 
le Programme des 
Nations unies pour le 
developpement, le Centre de 
cooperation internationale 



«Pour maintenir 
le rechauFFement 
en dessous d'une 
augmentation de 
1,5°C, il Faudrait 
atteindre cet 
objectiFde 
4 gigatonnes, 
puis liberer 
des centaines 
de millions 
d'hectares pour 
le reboisement». 


en recherche agronomique 
pour le developpement 
(Cirad) et I'lnstitut national de 
la recherche agronomique 
frangais (Inra). 

Tout d'abord, un ecart 
«alimentaire»: celui entre 
la quantite de nourriture 
produite en 2010 et celle 
«probablement» necessaire 
en 2050, puisque le WRI 
estime que la quantite de 
calories produites devra 
augmenter de 56%. Ensuite, 
la disproportion entre la 
surface des terres cultivees 
en 2010 et celles qu'il faudra 
en 2050. Enfin, la difference 
entre les emissions 
annuelles de gaz a effet 
de serre (GE5) previsibles 
pour I'agriculture si rien ne 
change, de 15 gigatonnes 
de C02 equivalent, et 
celles compatibles avec 
I'objectif de limiter le 
rechauffement climatique a 
2°C, de 4 gigatonnes de C02 
equivalent. 

«Pour maintenir le 
rechauffement en dessous 
d'une augmentation de 
1,5°C, il faudrait atteindre cet 
objectif de 4 gigatonnes, 
puis liberer des centaines 
de millions d'hectares pour 
le reboisement», ajoute le 
rapport. 
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Le potentiel de ces solutions, 
notamment leurs avantages 
sociaux, economiques et 
environnementaux, «est 
souvent sous-estime». 


* ^ 

Scannez et decouvrez 
le rapport complet 



Faur «jr^cr EtJtthiricx VntH 

grKurip -j_i imiljf irj/j|ip 


Pour les 10 milliards 
de terriens en 2050,I’offre de 
nourriture devrait augmenter 

de plus de 50%, 

et celle d’aliments 
d’origine animale, 

de 70%. 


Cinq recettes 

Si faire face a ces trois defis 
simultanement est loin d'etre 
simple, un ensemble de 22 
solutions permettra neanmoins 
de satisfaire la demande 
croissante de nourriture tout en 
«stabilisant le climat, promouvant 
le developpement economique et 
reduisant la pauvrete», affirment 
le WRI et ses partenaires. 
Afin d'atteindre les «progres 
considerables* necessaires, elles 
exigent chacune «l'action de 
millions d'agriculteurs, entreprises, 
consommateurs, et de tous les 
gouvernements». Mais le potentiel 
de ces solutions, notamment leurs 
avantages sociaux, economiques 
et environnementaux, «est souvent 
sous-estime», souligne le rapport. 

L'etude resume ces solutions 
en cinq «recettes». Elle preconise 
tout d'abord de favoriser un 
ralentissement du rythme de 
croissance de la demande de 
produits agricoles, notamment en 
reduisant le gaspillage alimentaire 
et en promouvant des regimes 
davantage vegetariens, mais 
aussi en «evitant toute nouvelle 
expansion de la production de 
biocarburants» et «en ameliorant 
faeces des femmes a I'education 
et a la sante, afin d'accelerer la 


reduction volontaire de la fertilite». 
La diminution de la consommation 
de viande devrait surtout concerner 
celle du betail ruminant (bovins, 
ovins et caprins), souligne le 
rapport, puisqu'il monopolise deux 
tiers des terres agricoles et est 
responsable d'environ la moitie des 
emissions de gaz a effet de serre 
de I'agriculture. 

«Pour combler les lacunes 
en matiere d'attenuation des 
emissions de gaz a effet de serre et 
de terres disponibles, il faudrait que, 
d'ici 2050, 20% de la population 
mondiale qui serait potentiellement 
une grande consommatrice de 
viande de ruminants, reduisent 
leur consommation moyenne de 
40% par rapport a 2010», preconise 
le WRI. Or, aujourd'hui, on prevoit 
plutot une hausse mondiale de la 
demande de 88% entre 2010 et 
2050. 

Ameliorer la productivity 
agroalimentaire, enjeu 
fondamental 

Le rapport insiste ensuite sur la 
necessite d'ameliorer la productivite 
du systeme agroalimentaire, afin 
d'augmenter la production de 
nourriture sans etendre la surface 
des terres agricoles. «Cela signifie 
augmenter les rendements des 
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cultures a des taux superieurs aux 
taux (lineaires) historiques, et faire 
croitre d'une maniere spectaculaire 
la production de lait et de viande 
par hectare de paturage, par animal, 
en particulier pour les bovins, et par 
kilogramme d'engrais». Cet enjeu 
est fondamental. 

«Si les niveaux actuels d'efficacite 
de la production devaient rester 
constants jusqu'en 2050, alors 
nourrir la planete impliquerait de 
defricher la plupart des forets 
restantes dans le monde, d'eliminer 
des milliers d'autres especes et 
d'emettre assez de gaz a effet de 
serre pour depasser les objectifs de 
rechauffement de 1,5 degre Celcius 
et de 2 degres Celcius inscrits 
dans I'Accord de Paris, meme 
si les emissions de toutes les 
autres activites humaines etaient 
entierement eliminees», met en 


garde le rapport. 

Pour nourrir la planete sans la 
detruire,ilfaudraitencoreaugmenter 
les ressources halieutiques en 
ameliorant la gestion de la peche 
et de I'aquaculture, rappelle le WRI, 
mais surtout inciter, voire imposer 
«a grande echelle* la mise en place 
de mesures permettant de reduire 
considerablement les emissions de 
gaz a effet de serre provenant de 
leurs principales sources agricoles 
actuelles, a savoir la fermentation 
enterique des ruminants, le fumier, 
les engrais azotes et I'utilisation 
d'energie. 

^innovation au centre 
de la transition 

Afin d'atteindre I'ensemble des 
objectifs mis en avant par le 
rapport, I'innovation joue un role 
important, souligne le WRI. Parmi 


les «opportunites», I'etude cite 
notamment des engrais ameliores 
qui reduisent le ruissellement 
d'azote, de nouvelles cultures aux 
emissions de gaz a effet de serre 
reduites, des sprays organiques 
qui conservent les aliments plus 
longtemps, des substituts vegetaux 
des proteines animales... 

Mais, «les progres a I'echelle 
requise necessitent d'importantes 
augmentations du financement de 
la R&D, ainsi qu'une reglementation 
flexible qui encourage le 
secteur prive a developper et 
a commercialiser de nouvelles 
technologies. Bien que le defi soit 
enorme, un avenir alimentaire 
durable est realisable si les 
gouvernements, le secteur prive 
et la societe civile agissent avec 
rapidite, creativite et conviction*, 
conclut le rapport. 
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Entreprises 


Agri Land, nouvel acteur des extraits 
et aromes en Tunisie 


L e panorama industriel tunisien de 
I’industrie agroalimentaire vient de 
s’enrichir d’une nouvelle societe 
specialisee dans la biotechnologie qui 
fabrique et commercialise des ingredients 
pour les industries agroalimentaire et 
nutraceutique (comprimes alimentaires). 


Denommee Agri Land, cet- 
te start-up tunisienne a cer- 
tes ete creee depuis 2011, a 
I'initiative de Ayet Allah Hlai- 
em et Saif Eddine Kacem, 
mais elle n'est entree en ac¬ 
tivity que le 15 novembre der¬ 
nier. Elle a investi 15 millions 
de dinars pour industrialiser 
la production. Pres de 70 % 
de ses capitaux ont ete ap- 
portes en 2016 par les deux 
capital-investisseurs UGFS- 
NA et Arab Tunisian Deve¬ 
lopment ATD-Sicar, les 30 % 
restants par les deux associ- 
es et un partenaire egyptien. 

La start-up s'appuie sur un 
procede unique en Tunisie, 
I'extraction au C02 super¬ 
critique. Dans une declara¬ 
tion au magazine Jeune Af- 
rique, son cofondateur Ayet 
Allah Hlaiem explique que: 
«aujourd'hui, tous les parfu- 
meurs et les fabricants de 
produits nutraceutiques veu- 
lent utiliser ce procede». Un 
procede qui evite que des tra¬ 
ces de solvants d'extraction 
comme I'hexane, qui serait 
toxique pour la sante, se re- 
trouvent dans le produit fini. 
Ce procede permet egale- 



ment, s'agissant du lycopene 
de tomate, d'obtenir un pro¬ 
duit denue de pesticides. 

Un CA de 7 millions 
d'euros en 2019 

Agri Land compte parmi 
ses produits I'extrait de ro- 
marin (E392), le lycopene de 
tomates et les OPC de rai¬ 
sin, trois antioxydants natu- 
rels, issus de cultures tunisi- 
ennes, destines a I'industrie 
nutraceutique (comprimes 
alimentaires). Mais aussi, des 
aromes destines a I'industrie 
agroalimentaire et a la parfu- 
merie, a base de gingembre, 
de vanille et de I'huile essen- 
tielle de baie derose, ainsi 
que des extraits de biomas¬ 
ses importees de Madagas¬ 
car et des Comores. 

En 2019, Agriland prevoit de 
realiser un chiffre d'affaires de 
7 millions d'euros, selon Jeu¬ 
ne Afrique, mais refuse pour 
I'heure de divulguer le nom 


de ses principaux clients. 
«Jusqu'ici, les multinationales 
sous-traitaient la production 
de ces additifs naturels a des 
PME europeennes et asia- 
tiques», explique Ayet Allah 
Hlaiem. «La Tunisie jouit d'un 
potentiel forestier enorme », 
d'un million d'hectares, insis- 
te le cofondateur d'Agriland. 
Traditionnellement, le pays, 
premier exportateur mondial 
d'huile essentielle de roma- 
rin, destine sa production a la 
parfumerie. Seulement, cette 
industrie n'utilise que 1 % de 
la plante. Auparavant, nous 
ne disposions pas les mo- 
yens techniques pouroptimi- 
ser les 99 % de la biomasse 
restante », ajoute-t-il. 
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Flavio Lovisolo 

(Directeur du Bureau regional de I’AICS): 

«La cooperation tuniso- 
italienne, un engagement 
constamment renouvele» 


R emontant aux annees 80 du siecle dernier, la Cooperation italienne a bel et bien acquis ses lettres 
de noblesse en Tunisie. Initiatrice de plusieurs projets, elle contribue efficacement a conferer 
a I’economie tunisienne I’impulsion escomptee, faisant de la migration, de I’education et de 
I’equilibre regional ses principaux chevaux de bataille. Un soutien de taille, en somme, au processus de 
transition d’apres-Revolution. Etat des lieux edifiant avec Flavio Lovisolo, le Directeur du Bureau regional 
de I’Agence Italienne pour la Cooperation au Developpement (AICS) a Tunis. 


Interview realisee par Chiraz OunaTs 

■ Commen?ons par les presentations. 
Qui est Flavio Lovisolo et depuis 
quand exercez-vous en Tunisie ? 

Mon diplome en Sciences 
agronomiques en poche, j'ai jete 
mon devolu sur les problemes de 
developpement et la thematique de 
la Cooperation internationale. Ma 
premiere opportunity d'emploi m'a 
conduit, en 1981, dans un camp de 
refugies en Somalie. Plus tard, je me 
suis acquitte de la tache d'Expert de 
la FAO au Gabon. 

Toujours dans la region du Sahel, 
j'ai assume d'autres charges, comme 
a titre indicatif, celle d'expert a la 
Direction Generale de la Cooperation 
au Developpement (DGCS) au 


ministere italien des Affaires 
etrangeres. Ensuite, j'ai dirige 
successivement les bureaux de 
cooperation au developpement aux 
ambassades du Kenya, du Maroc 
et de I'Albanie, avant d'honorer le 
role de Coordinateur de la «reponse 
italienne* a la crise syrienne au 
bureau regional de Beyrouth (2012 - 
2016) avec competence sur le Liban, 
la Syrie, la Turquie, I'lrah (Kurdistan) 
et la Jordanie. J'etais, entre autres, de 
2001 a 2006, le representant italien 
au groupe d'Experts de I'OCDE, dans 
le domaine de la securite alimentaire 
et du developpement rural. 

Et depuis novembre 2016, je suis 
le Directeur du Bureau regional de 
I'AICS a Tunis. Un siege qui couvre 
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la Tunisie, la Libye, le Maroc et la 
Mauritanie. 

■ Si vous uoulez bien nous edifier 
auant tout sur la cooperation 
tuniso-italienne. A quand 
remonte-t-elle, que cible-t-elle... 

- La Cooperation italienne est 
ancree depuis un long bail en 
Tunisie, depuis la fin des annees 
80 du siecle dernier pour ainsi dire. 
La cooperation tuniso-italienne 
s'assimileenfaita un engagement 
constamment renouvele. Comme 
I'atteste a titre indicatif et non 
restrictif la signature conjointe 
entre les deux gouvernements, 
italien et tunisien, d'un nouveau 
Memorandum d'Entente (2017- 
2020). Cet accord prevoit un 
engagement financier de 165,5 
millions d'euros, dont 100 en credit 
d'aide et 65,5 de don, et marque 
une presence (inanciere italienne 
tangible (pres de 30% de plus 
que le Memorandum precedent), 
ainsi qu'un regain d'interet devolu 
aux secteurs traditionnels et aux 
zones geographiques prioritaires 
pour la Cooperation italienne et le 
gouvernement tunisien. 


II m'est egalement a coeur de 
soulignernotresoutien indefectible 
au developpement economique 
de la Tunisie, qui s'apparente a un 
acteur-cle, historiquement crucial 
et preponderant, pour faction de 
la Cooperation italienne. Pour faire 
dans la concision, je peux affirmer 
que faction poursuivie par la 
Cooperation italienne en Tunisie 
vise a soutenir I'Etat tunisien 
dans ses efforts a favoriser 
un developpement regional 
equitable, embrassant tout le pays 
et incluant toute la societe civile. 

■ Quels sont les programmes en 
cours actuellement ? 

-Le premier programme auquelje 
ferais allusion, concerne le secteur 
prive qui beneficiera sous peu 
d'une ligne de credit. Celle-ci sera 
de I'ordre de 73 millions d'euros 
au profit des petites et moyennes 
entreprises tunisiennes. Par le 
biais de cet outil, les entrepreneurs 
auront la possibility d'acceder 
a des prets avec conditions de 
faveur, soit un taux d'interet de 
4,5% (inferieur aux conditions du 
marche du credit tunisien) pour 


I'achat de biens d'equipement 
et de machines d'origine et de 
provenance italiennes. II s'agit en 
fait de la huitieme ligne de credit 
developpee par la Cooperation 
italienne en Tunisie, une option de 
mise depuis les annees 90, ayant 
permis d'allouer environ 240 
millions d'euros et 80 millions de 
dollars a de nombreux domaines 
de developpement du pays, 
generantdans la foulee la creation 
de plus de 10 000 emplois. 

En matiere de soutien a 
I'Administration tunisienne, la 
cooperation italienne intervient 
de maniere agissante, a la 
faveur d'un credit de 145 millions 
d'euros, egalement dans le 
financement d'investissements 
pour I'acquisition d'equipements 
d'origine italienne et de services 
associes. 

De surcroTt, en mars 2017, un 
accord regissant le premier 
programme de reconversion de la 
dette tunisienne, pour un montant 
total de 25 millions d'euros, a ete 
cristallise. 

Toujours en 2017, nous avons 
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lance des projets destines a 
I'amelioration de la qualite du 
systeme educatif et au soutien a 
I'alimentation scolaire. II s'agit de 
cooperation partenariale avec le 
ministere de I'Education et des 
agences des Nations Unies, telles 
que I'Unicef et le Programme 
Alimentaire Mondial. 

Cela dit, d'autres initiatives 
s'inserent dans ces programmes. 
Elies verront le jour grace a des 
fonds provenant de la Cooperation 
italienne, d'ONG et de collectivites 
territoriales italiennes, notamment 
dans les domaines de la 
gouvernance, du developpement 
rural et de I'inclusion socio- 
economique. 

■ V a-t-il des programmes 
qui concernent I’industrie 
agroalimentaire (anciens et 
nouveaux)? Si oui, quels sont-ils ? 

- Au vu du succes du programme 
de la ligne de credit, la Cooperation 
italienne a choisi de poursuivre une 
strategie similaire, en amont du 
secteur agroalimentaire, a meme 
de renforcer le secteur agricole. 
Dans ce sens, un programme pour 
la mise en place de deux lignes de 
credit pour le secteur prive tunisien, 
consacrees au secteur agricole et 
a I'economie sociale et solidaire, 
est en cours d'elaboration pour un 
montant de 50 millions d'euros. 

Dans le secteur du 
developpement rural et agricole, la 
Cooperation italienne a sciemment 
cible sa zone d'intervention 
geographique, d'un irreductible 
interet traditionnel qui, depuis la fin 
des annees 1990, a vu la realisation 
d'initiatives importantes, y compris 
le projet dans la region desertique 
de Rjim Maatoug. Ce dernier, a titre 
de rappel, a permis de creer 2000 
hectares de palmeraies dattiers 


et de developper des actions 
d'inclusion socio-economique 
dans la zone. 

En outre, parmi les projets 
agricoles en cours de realisation, 
celui relatif au developpement 
rural integre dans les delegations 
de Hazoua et Tamerza, merite 

«Dans le secteur 
agroalimentaire 
et de la peche, 
un projet baptise 
Nemo fait I'objet 
d'une attention 
particuliere de 
la part de la 
Cooperation 
italienne qui 
en a assure le 

financement». 


d'etre mentionne. II sera realise 
grace a un don de la Cooperation 
italienne de I'ordre de 5 millions 
d'euros. 

De meme, le projet «Agriculture 
competitive®, finance a hauteur 
de 1,5 million d'euros, peut 
parfaitement edifier tout un 
chacun sur la maniere dont la 
Cooperation italienne favorise une 
collaboration etroite et un echange 
d'idees entre les entreprises 
tunisiennes et italiennes. 

Enfin pour I'heure, dans le secteur 
agroalimentaire et de la peche, un 
projet baptise Nemo fait I'objet 
d'une attention particuliere de la 
part de la Cooperation italienne 


qui en a assure le financement, 
alors que sa realisation est du 
ressort du Centre international 
des hautes etudes agronomiques 
mediterraneennes (CIHEAM,). 
II embrasse en fait la cote sud, 
la region de Zarzis, jusqu'a la 
frontiere libyenne, et s'attellera a 
apporter un concours agissant 
aux communautes dont la 
survivance depend de la peche 
et d'une economie marginale, 
en comparaison a d'autres 
regions de la cote qui ont pu, ces 
dernieres annees, tirer profit des 
substantiels dividendes offerts par 
le tourisme. Par pareille action, 
nous ambitionnons de mener une 
large campagne de sensibilisation 
exhortant ces communautes a 
prendre conscience de I'enorme 
potentiel dont disposent leurs 
ressources naturelles et de la 
meilleure fagon de les utiliser pour 
ameliorer leurs conditions de vie 
et celles de leurs enfants. 

■ Une idee a ajouter ou un 
message a lancer en guise de 
dernier mot ? 

-Je tiens a preciser que, si la 
Cooperation italienne a privilegie 
la Tunisie comme domaine 
d'intervention, c'est d'abord pour 
les similitudes de mise a certains 
egards avec la realite socio- 
economique enltalie.Ace propos, 
je me permets d'exprimer notre 
sincere volonte de faire beneficier 
les Tunisiens de notre indefectible 
soutien et de la foisonnante 
experience italienne acquise 
dans divers domaines, tels que le 
secteur prive, la decentralisation 
et I'education, pour ne citer que 
ceux-la. Outre notre disposition 
a accompagner avec I'efficience 
requise le processus de transition 
et les reformes menees en 
Tunisie. 
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Le Tunisien 2eme plus gros consommateur 
de pates au monde 


Pour la deuxieme annee 
consecutive, la Tunisie se 
classe au 2eme rang mon¬ 
dial en terme de consom- 
mation de pates, derriere 
I'ltalie, eternel leader incon- 
teste en la matiere. Et si 
nos amis transalpins ont 
consomme exactement la 
meme quantite qu'en 2017, 
soit 23,5 kg par habitant, les 
Tunisiens en ont mange un 
kilo de plus, passant de 16 
kilos de pates consommees 
en 2017 a 17 kilos par habi¬ 
tant en 2018, selon les chiff- 
res de I'Union des associa¬ 
tions de fabricants de pates 
alimentaires de I'Union eu- 
ropeenne (U.N.A.F.P.A.). 


Pour la directrice de 
I'Agence italienne pour le 
commerce exterieur (ICE), 
Donatella laricci, «ces chif- 
fres montrent I'interet des 
deux pays pour cet aliment 
riche en histoire et en cul¬ 
ture, dont la consommation 
est en developpement con¬ 
stant, grace a ses valeurs 
nutritionnelles reconnues a 
I'echelle internationale.» 

«La production mondia¬ 
le de pates a augmente de 
63%, en vingt ans, passant 
de 9,1 a 14,8 millions de 
tonnes,».a encore indique 
la directrice de I'lCE, qui a 
organise, le 23 novembre 
dernier, une table ronde sur 



le theme «comment pro¬ 
duce la pate encore plus 
"verte"», en collaboration 
avec lAmbassade d'ltalie, 
I'lnstitut culturel italien et la 
Chambre de Commerce Tu- 
niso-italienne, dans le cadre 
de la semaine de la cuisine 
italienne en Tunisie. 


Ouverture des inscriptions 

Prix de I’ONH «Meilleure huile d’olive vierge 
extra tunisienne» 


Apres une premiere editi¬ 
on reussie, I'Oflice national 
de I'huile (ONH) organise la 
deuxieme edition de son Prix 
«Meilleure huile d'olive vier¬ 
ge extra tunisienne». Ce con- 
cours est ouvert aux huiles 
d'olives vierges extra presen¬ 
tees par les producteurs in¬ 
dividuals, les associations de 
producteurs et les entreprises 
de conditionnement. 

Par ailleurs, seules sont ad- 
mises au prix de I'ONH les 


huiles d'olive vierges extra de 
la campagne 2018-2019 et 
repondant aux conditions exi- 
gees pour cette denominati¬ 
on par la Norme commerciale 
applicable a I'huile d'olive et a 
I'huile de grignons d'olive ad¬ 
optee par le Conseil Oleicole 
International. 

Les huiles presentees au 
prix de I'ONH doivent provenir 
d'un lot homogene, d'un vo¬ 
lume minimal de 1 500 litres, 
stocke dans un meme depot 


d'huile. Chaque participant/ 
raison sociale ne peut presen¬ 
ter qu'une seule huile d'olive 
vierge extra. 

A signaler que les delais 
d'inscription sont ouverts du 
19 novembre 2018 au 18 jan- 
vier 2019, et que le preleve- 
ment des echantillons des 
lieux de stockage a debute 
le 26 novembre 2018 pour 
s'achever le 25 janvier 2019 
selon un calendrier preetabli 
par I'ONH. 
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Evenement 


ALL4PACK Paris 2018-Espace Startups Lab 

Sous le signe de I’innovation 


D u 26 au 29 novembre dernier, le salon international ALL4PACK Paris a accueilli 
80 000 professionnels de la filiere pour 4 jours d’echanges, de presentations et 
d’innovations, notamment avec I’espace ALL4PACK Startups Lab. 


Cet espace met en lumiere 
la dynamique entrepreneu- 
riale de la filiere emballage 
et intralogistique et valorise 
les innovations des jeunes 
entreprises dans 4 secteurs 
principaux: Packaging, Pro¬ 


cessing, Printing & Logistics. 

Les startups participantes 
se sont ainsi reunies sur un 
seul et meme espace pour 
mettre en lumiere les innova¬ 
tions les plus remarquables, 
devoiler leurs innovations et 


proposer des pitchs. Quatre 
journees riches de nouveau- 
tes egalement devoilees a 
travers de nombreuses vide¬ 
os. 


Logistics- 

Un monde en pleine innovation 


LivingPackets place la liv- 
raison de colis ou de docu¬ 
ments qui doivent arriver au 
plus vite a I'international dans 
une nouvelle dimension, celle 
de I'economie de partage. La 
startup franqaise s'appuie sur 
les trajets particuliers a chaque 
entreprise pour le transport de 
colis proteges dans la box de 
la startup, une sacoche pro- 
tectrice, connectee, securi- 
see et geolocalisee. Le temps 
d'acheminement est ainsi qua- 
siment reduit au seul temps 
de transport, chacun sait a tout 
moment ou se trouve le box et 
le voyageur est remunere pour 
son service. A I'arrivee, un ser¬ 
vice beaucoup plus rapide et 
sensiblement moins cher que 
celui des acteurs traditionnels 
de la logistique. 



La startup lyonnaise The- 
GreenFlux propose de rem- 
placer les emballages de colis 
jetables pour des contenants 
reutilisables et connectes. Ms 
sont mis a la disposition en 
temps et en heure, on peut les 
tracker tout au long du trajet 
puis ils sont a nouveau pris en 
charge par la societe dans une 
dimension de reverse logis¬ 
tique. 


Autre secteur en pleine inno¬ 
vation, le e-commerce, pour le- 
quel le franqais Wing propose un 
nouveau service de logistique 
dedie qui permet de connecter 
tres facilement ses boutiques en 
lignes a des solutions de supply 
chain. 


Creee par une jeune pousse de 
Munich, Proglove propose des 
gants de nouvelle generation qui 
integrent un scanner de codes- 
barres pour reduire les manipu¬ 
lations, les erreurs et faire gagner 
du temps aux operateurs de pro¬ 
duction ou de manutention. Les 
informations sont transmises 
sans fil en temps reel. 
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Operation seduction du consommateur 


A I'heure ou chacun cherche des alternatives techniquement et economiquement viables 
au plastique, la startup beige Do Eat developpe des emballages comestibles et/ou hyper 
compostables a base de dechets de pomme de terre et de biere. Personnalise grace a des encres 
vegetales, leur gout tout a fait neutre permet de les deguster avec son hamburger ou son dessert. 


Glon@y3D 

Pour le franqais Clancy 3D, le 
regard declenche I'achat et nous 
sommes d'abord attires par ce 
que nous voyons I La startup 
est capable d'evaluer le niveau 
d'attractivite visuelle de vos pa- 
chagings en s'appuyant sur des 
decennies de recherche et sa 
propre intelligence artificielle, 
une premiere I Elle peut ainsi 
vous proposer des recomman- 
dations personnalisees de crea¬ 
tion pour optimiser la puissance 
de seduction de vos futurs em¬ 
ballages. 



L'acteur espagnol 3D Clich a 
developpe une solution agile 
de prototypage et de validation 
pour la creation d'emballages 
qui permet de reduire conside- 
rablement le delai de conception 
avant une mise sur le marche. La 
plateforme donne acces a une 
collaboration a 360° en temps 
reel entre concepteurs et four- 
nisseurs d'emballage. 



De son cote, Packi- 
too, startup du sud de 
la France, reinvente le 
sourcing de packaging 
en connectant les entre- 
prises aux meilleurs fab- 
ricants du monde entier. 

Le fonctionnement est 
simple : vous deposez 
votre brief et des visuels 
sur la plateforme de la 
jeune pousse et elle vous aide 
a trouver les meilleurs tarifs et 
prestataires n'importe ou dans 


le monde. Pachitoo vous per¬ 
met de declencher directement 
la production et la livraison de 
vos emballages a distance. 


L'innovation en packaging est 
aussi du cote des materiaux 
avec notamment le nouveau 
bioplastique brevete a 
I'international par les espagnols 
d'ADBiocomposites. Parmi les 
nombreuses nouveautes de 
cette matiere compostable, 
une haute barriere a I'oxygene 
pour une meilleure protection 
des aliments par exemple. 


La societe beige Souvenirs 
du Futur innove a travers la 
remise au gout du jour du 
spencer argente, texture des 
annees 70. Souple mais solide 
et isotherme, cette matiere 
protege autant du chaud que 
du froid qu'elle peut conserver 
en cas de besoin. On la trouve 
desormais dans plus de 20 
coloris. 



La startup franqaise 
L'indispensac a presente 
des totebags ecologiques 
et recyclables, entierement 
conqus a partir de fibres re¬ 
cycles (chutes de confec¬ 
tion et bouteilles plastiques). 
Leur fabrication reduit par 
9 les emissions de 002 et 
multiplie I'implication envi- 
ronnementale dans les ac¬ 
tions de communication ou 
sur les evenements. Ms sont 
labellises «Origine France 
Garantie». 


AGRO feeh 


19 






















Actualites 



Processing - 

Simplifier la production 


Depuis le pole europeen des 
microtechniques de Besanqon 
(France), MC Robotics developpe 
un veritable outil de democratisati- 
on de la programmation de robots. 
Son logiciel, Kactus, fonctionne 
sous Windows et ne necessite pas 
la moindre ligne de code a ecrire. II 
suffit de dessiner la tache robotisee 
que vous souhaitez creer dans une 
interface simple et intuitive. Vous 
pouvez meme simuler votre pro¬ 
gramme en 3D avant de le mettre 
en service sur tout type de robot et 
d'architecture technique. 


La societe franqaise Usitab deve¬ 
loppe une application sur tablette 
numerique qui permet de suivre 
sous forme de carte de controle les 
parametres importants de la pro¬ 


duction : qualite produit, volume 
ou poids de remplissage, rende- 
ment des lignes de production. Elle 
remplace les feuilles de production 
heure par heure et fait gagner le 
temps de reporting lors de chaque 
arret de production. 

_ LA 



Chez la startup franqaise InUse, on 
deploie une application SaaS qui 
transforme les donnees connectees 
des equipements industriels en 
recommandations operationnelles 
pour les operateurs dans I'usine. 


Printing 

Faire bonne 
impression 



Du design a la fabrica¬ 
tion, du papier aux supports 
d'emballage, la societe in- 
dienne Harsoliya Exim Pri¬ 
vate Limited propose une 
panoplie de solutions et 
d'equipements pour expor¬ 
ter dans le monde entier ses 
impressions de documents, 
d'affiches ou de dossiers. 




























Air Liquide 
Plus de 30 ans 
d'experience dans 
les gaz de qualite 
allmentaire + 


Nous accompagnons ^Industrie Agro-Alimentaire sur toute la chafne de valeur, avec 
des solutions sures et eff icaces. 


• Desinsectisation 

• Enrichissement des serres en C02 

• Oxygenation en pisciculture 

• Stockage et conditionnement 
sous atmosphere protectrice 


• Maitrise de I’oxydation 

• Surgelation et refroidissement 

• Controle de temperature 

• Transport frigorifique 


Air Liquide Tunisie 

37, Rue des Entrepreneurs Z.l Charguia II - Ariana 

Aeroport - 2035 Ariana 

Tel- +21636401000 

E-mail: al.tunisie@airliquide.com 

www.airliquide.com/tunisia 


®flir Liquide 

creative oxygen B 
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Innovation 

Deux nouveautes Mecatherm 

Pour une boulangerie industrielle 
plus performante 

G roupe francos specialise dans la conception, la fabrication et I’installation de 
fours, machines et lignes de production automatisee de produits de boulangerie, 
viennoiserie et patisserie, Mecatherm a profile du rendez-vous international 
du secteur boulangerie-viennoiserie-patisserie et du snack, IBA 2018 de Munich, pour 
devoiler trois nouveaux equipements. 

Dans un marche qui a enregistre une hausse de plus de 60 % de nouveaux produits 
de boulangerie, viennoiserie, patisserie et snaching au niveau mondial (source: 
Mecatherm-Mintel), le fabricant franqais poursuit sa dynamique d'innovation, 
dans le cadre d'une demarche de digitalisation de son activite et de ses solutions. 
Presentation de deux nouveaux produits revolutionnaires de M Mecatherm ! 


Mecansation universelle M-UB 

Le M-UB est un systeme de transport intuitifet uni- 
versel. Cet equipement est totalement ajustable aux 
dimensions de I'usine des clients et permet une mo¬ 
dulation du taux de production. Conqu autour de la se¬ 
curity alimentaire, il permet une manipulation homo¬ 
gene et delicate des produits pendant les etapes de 
fermentation et de refroidissement. 

Grace a sa conception intelligente, le M-UB trans¬ 
pose les plateaux via I'unite de mecanisation a I'aide 
d'un systeme a boucle continue. Au lieu d'une bande 
transporteuse a la base de I'unite, une chaine assure 
un chargement regulier de chacune des unites de me¬ 
canisation. L'elimination de tout impact et frottement 
garantit une manipulation uniforme et en douceur a 
toutes les etapes du traitement. 

Le M-UB a ete conqu pour etre adaptable et flexible, 
quels que soient le type de produit, les volumes de 
production et les contraintes imposees par les instal¬ 
lations industrielles. 

Les dimensions du systeme de manutention sont 
modulaires: sa largeur, sa hauteur et sa profondeur 
de chargement sont ajustables aux contraintes de 
I'installation. 
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Diviseuse M-NS 


Nouveau diviseur intuitif simple et precis, le 
M-NS combine plusieurs technologies, associant 
la precision d'un diviseur volumetrique a la 
possibility de travailler avec une qualite elevee 
pate grace a la stratification. 

Jusqu'a present, les boulangeries industrielles 
devaient choisir un diviseur volumetrique ou un 
diviseur a plastifier. Ces deux systemes sont tres 
differents, chacun offrant des avantages et des 
inconvenients distincts. Le M-NS combine le 
meilleur de ces deux technologies en fusionnant 
leurs techniques, ce qui permet de diviser la pate 
hydratee et fermentee, puis de la mettre en forme 
ou de la placer dans des casseroles. Ces pates 
peuvent peser de 100 a 900 grammes, pour un 
debit horaire allant jusqu'a 2,5 tonnes. 



II fournit aux boulangeries industrielles une 
solution experte, precise, facile a utiliser et pouvant 
les aider a facilement transformer leur production 
en baguettes traditionnelles, en les rapprochant de 
la demande actuelle des consommateurs. 



Cuves de process et de stockage en acier inoxydable 

DESP & AT EX, inferential 3A, referential EHEDG. FDA 


26, route des Aixd'Angillon - BP 1 -18220 Rians (France) 

Tel: +33 (0)2 48 6 6 21 161 Fax: +33 (0)2 48 64 30 95 [ contact^eta.fr | www.eta.fr 
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Nouveaute 

Une peseuse associative pour sticks 



pecialise dans le materiel de pesage, les machines de conditionnement et le 
systeme de controle de la qualite, Ishida annonce le lancement de sa derniere 
associative, destinee aux fabricants de sticks aperitifs. 


situe au centre de la goulotte de 
dechargement. 

Le juste poids est ensuite trans- 
fere via une goulotte d'evacuation 
qui fonctionne a grande vitesse et 
comprend un insert de guidage in¬ 
terne pour maintenir I'alignement 
jusqu'a la section suivante. Les 
stichs sont ensuite evacues par 
cette meme goulotte qui com¬ 
prend un insert de guidage pour 
fixer I'alignement jusqu'a la sec¬ 
tion suivante. Enfin, un couteau 
elimine les cretes de maniere a in- 
troduire dans le conditionnement 
des produits de taille identique. 


Fragiles, ces produits doivent 
etre manies avec precaution lors 
de leur passage sur la machine, au 
risque de subir de la casse et de 
degager des poussieres. Qui plus 
est, comme c'est le cas pour la ma- 
jeure partie des snachs, les opera¬ 
tions de pesage et d'ensachage 
qui s'ensuivent doivent etre effec- 
tuees a haute vitesse. 

Ishida a done concocte une so¬ 
lution qui maTtrise le conditionne¬ 
ment a la vitesse de 120 sachets/ 
minute et qui se caracterise par 
une architecture faisant la part bel¬ 
le aux pentes douces et aux angles 
reduits pour faciliter I'ecoulement 
du produit. La table de dispersion, 
situee sur le haut de la peseuse et 
qui se distingue par sa forme con- 


vexe, ainsi que la tremie 
d'entree, ont fait I'objet 
d'etudes particulieres 
pour minimiser le risque 
de casse, alors que tou- 
tes les parties en contact, 
notamment les bennes 
et la table, sont polies et 
disposent d'un traitement 
antistatique. 

Baptisee CCW-RV- 
216W-1S-20-SS-STK1, 
cette peseuse associati¬ 
ve est compatible avec 
les divers types de con¬ 
ditionnement du marche, y 
compris les barquettes. Pour 
un conditionnement sous sa¬ 
chets, elle s'utilise en comple¬ 
ment d'une ensacheuse ISHI¬ 
DA afnn de constituer une ligne 
complete. 

Alignement vertical 

Mais le veritable atout est rep¬ 
resente par I'ensemble des dis- 
positifs qui permettent d'abord 
de redresser les stichs, puis de 
les maintenir droits pendant tout 
le process, jusqu'a leur introduc¬ 
tion dans le sachet forme dans 
I'ensacheuse verticale form-fill- 
seal (FFS) situee en contrebas. 

La machine est en effet fournie 
avec des inserts de tremie spe- 
ciaux afin de rendre possible des 
conditionnements variant de 35 a 
250 g. Ils permettent I'alignement 
des stichs en position verticale. 
Des la pesee executee, chaque 
lot de stichs est maintenu dans 
une tremie a obturateur annulaire 


Ecologique 


Les nouvelles peseuses Ishi¬ 
da possedent un tres faible 
impact ecologique, grace a: 

• Options de gestion de la 
puissance consommee et uti¬ 
lisation intensive de materiaux 
ecologiques. 

• Reduction de 20% de la 
consommation d'electricite 
par rapport aux modeles re- 
cents avec, pour la plupart des 
modeles, un choix entre trois 
modes autorisant jusqu'a 50% 
d'economie d'electricite sup- 
plementaire. 

• Conformite avec les normes 
industrielles les plus strictes : 
FDA, RoHS, IP69K (machines 
etanches). 
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Nouveaute 


Ishida combine pesage - enrobage 

G race a son Orbicote, Ishida offre une alternative a la fabrication de viandes, 
volailles et poissons marines. Le procede repose sur I’association d’un pesage 
associatif et de I’ajout de marinade. Plus concretement, il s’agit d’une machine 
speciale munie de 12 mini-tambours, montes sur deux roues entrelacees. 



Dimension: 

2100x1500x2600 mm 

Consommation 

electrique: 

200 V1 phase 

Motorisation: 

alimentation 
monophasee, moteur 
etanche entratne par un 
variateur de frequence 

Tambours: 

entraines par un systeme 
d’engrenage planetaire 

Volume des tambours: 

2 kg d’aliments. 


L'ensemble se positionne 
sous la peseuse. Une fois 
la pesee effectuee, chaque 
portion est canalisee vers 
un mini-tambour ou vient 
se deverser une dose de 
marinade mesuree par un 
systeme de remplissage 
volumetrique. Des tests 
effectues par un organisme 
independant attestent que 
la couverture des surfaces 
de la viande ou du poisson 
atteint 95 %. 

Deux produits en 
simultane 

Par ailleurs, la distance 
de chute de 300 mm, 
associee a la douceur 


de fonctionnement 

des tambours, evite les 
dommages causes aux 
aliments. Le systeme 
delivre jusqu'a 55 doses 
de produits marines par 
minute. II peut egalement 
gerer deux produits 
differents grace aux deux 
roues qui peuvent etre 
utilisees separement. 

La peseuse associative 
est quant a elle dotee 
d'un systeme brevete qui 
permet de rejeter les doses 
erronees avant marinade. 
Ceci reduit le risque de 
perte de matiere. Si, en 
aval du systeme, un arret 
se produit, Orbicote agit 
comme un tampon. II se 
remet automatiquement 
en marche sans besoin 
de reinitialisation. Toutes 
les pieces de contact, y 
compris les mini-tambours, 
sont amovibles. Le lavage 
integral du systeme prend 
une vingtaine de minutes. 
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Innovation 

Hautes pressions 

Hiperbaric revolutionne le traitement 
des boissons 



Debit 

10000 l/h 

Capacite 
1050 litres 

Taux de 

remplissage 

95 % 


Annoncee sur le marche 
pour le deuxieme semestre 
2018, la nouvelle machine 
Hiperbaric 1050 Bulb de 
la societe espagnole du 
meme nom propose une 
solution pour le traitement: 
par hautes pressions (HPP) 
de grands volumes de liqui- 
des avant conditionnement. 
Cette machine, dont un 
prototype suivi d'une de¬ 
monstration chez un indus- 
triel a ete realise fin 2017, 
et gui a ete programmee 
debut 2018, est consideree 
comme ayant constitue un 
virage a 90° dans le traite¬ 
ment par hautes pressions 
des liquides. Developpee 
par le constructeur espag- 
nol dans le cadre d'un projet 
europeen H2020 baptise 
Bevstream, elle fait I'objet 
d'une demande de brevet. 

Jusqu'a I'arrivee de 
I'Hiperbaric 1050 Bulb, les 
HPP s'appliquaient aux 
produits deja conditionnes, 
charges dans des paniers, 
et soumis a des pressions 
de 6 000 bars, ce qui limi- 
tait les capacites et les inno¬ 


vations dans le pacbaging. 
L'unite Hiperbaric 1050 
Bulb, d'une capacite de 
1050 litres, comprend deux 
enceintes Hiperbaric 525 
associees a un systeme de 
tanbs. Le liquide est envo- 
ye dans une membrane si- 
tuee dans I'enceinte, avant 
d'etre achemine dans le 
tanb de sortie puis condi- 
tionne eventuellement en 
aseptique. Le produit est 
stocbe dans ces contenants 
avant et apres le traitement 
par hautes pressions ou les 
boissons peuvent etre pas- 
calisees en vrac, avant em¬ 
bouteillage, a une cadence 
atteignant 10 000 l/h. Le 
taux de remplissage est de 
95 %, alors qu'il atteint seu- 
lement 45-55 % en batch 
avec les produits condition¬ 
nes. 

^innovation 
packaging liberee 

Hiperbaric annonce que la 
capacite de production est 
quadruple, tandis que les 
couts operatoires sont re- 
duits de moitie. Ce nouveau 


concept simplifie la ligne de 
fabrication en reduisant le 
nombre d'etapes. Le traite¬ 
ment en vrac permet de plus 
de reduire la consommation 
energetique par litre de pro¬ 
duit traite. En supprimant 
les contraintes de materi- 
au, de taille et de forme des 
emballages, il libere aussi 
I'innovation pacbaging. 

Le constructeur estime en 
effet que le TCO (Total Cost 
of Ownership) est diminue 
de 50 %. Cette configuration 
autorise aussi I'utilisation 
de toutes sortes de con¬ 
ditionnement comme les 
bouteilles en verre ou les 
briques en carton. II n'est 
done pas impossible de voir 
prochainement apparaitre 
dans les rayons des bois¬ 
sons traitees par hautes 
pressions et conditionnees 
dans de tels contenants, 
alors que pour le moment, 
on ne les trouve que dans 
des emballages flexibles 
(barquette, sachet souple, 
bouteille plastique...). 

«Le process est plus sim¬ 
ple, avec des gains de 
productivite importants et 
moins de consommation 
energetique», explique Ca¬ 
role Tonello-Samson, direc- 
trice application chez Hiper¬ 
baric. 


26 


AGRCJ fec/f 













High Tech 


O.S.A, La solution pour Smart Factory 

L es objets IOT et les nouvelles technologies du monde virtuel sont aujourd’hui utilises 
par I’industrie afin de satisfaire une demande de plus en plus personnalisee. Pour 
satisfaire cette demande, les industries doivent entrer dans I’ere de I’industrie 4.0, 
investir dans des solutions permettant de recuperer en temps reel les donnees machines 
et operateurs et dialoguer avec I’ERP ainsi que toutes les autres plateformes logicielles, 
telles que I’ordonnancement, le M.E.S, la GMAO... 


Specialiste du Smart Manu¬ 
facturing, la societe franqaise 
sedApta-osys presente une 
solution innovante O.S.A ( 
Orchestrator / Shillaware / 
Analytics) developpee jus- 
tement pour repondre aux 
mutations des industries en 
pleine transformation digi¬ 
tal. O.S.A est une platefor- 
me collaborative permettant 
d'orchestrer I'ensemble des 
processus et technologies 
au cceur de I'usine du futur: 
du MES a la GMAO en pas¬ 
sant par I'ordonnancement 
et la supply chain, en fai- 
sant collaborer de maniere 
transversale I'ensemble des 
personnes et des proces¬ 
sus au sein d'une usine, no- 
tamment dans le secteur de 
I'agroalimentaire. 

Gestion en temps 
reel 

Pour sed Apta-osys, 
I'integration et I'orchestration 
des technologies sont un 
point cle pour les entreprises 
qui veulent creer des usines 
connectees plus intelligen- 
tes. Cela garantira la capaci¬ 
ty de prendre des decisions 
rapides basees sur des infor¬ 
mations fiables. «Creer une 
Smart Factory, c'est adopter 
une infrastructure ouverte et 
interconnects pour gerer 
et suivre en temps reel les 


processus de I'entreprise. 
Nous sommes capables de 
defrnir des process et de fai- 
re collaborer I'ensemble des 
personnes et des precedes 
dans une usine», commente 
Fabrice Chausserais, co-fon- 
dateur et Directeur MOM de 
sedApta-Osys. 

Informations fiables 

L'offre O.S.A est consti¬ 
tute de 3 parties, Orchestra- 
tor / Shillaware / Analytics, 
permettant d'orchestrer les 


Les fonctionnalites 

Orchestrator: par la 
creation de processus 
metiers, Orchestrator 
permet de modeliser, 
executeret controlerles 
activites et les taches. 

Shillaware est equiva¬ 
lent a un systeme GPS 
permettant la guidance 
et I'apprentissage des 
utilisateurs. 

Analytics permet de 
creer des tableaux de 
bord en temps reel pour 
les activites de Business 
Intelligence (la gestion 
des modifications, le 
controle qualite, la logis- 
tique, etc.). 


O.S.A est une 
plateforme 
collaborative 
permettant 
d'orchestrer 
I'ensemble des 
processus et 
technologies au 
coeur de I'usine 
du futur: du 
MES a la GMAO 
en passant par 
I'ordonnancement 
et la supply chain. 

processus, de manager la 
guidance et I'apprentissage, 
et de proposer, dans une 
demarche de Lean Ma¬ 
nufacturing, I'affichage en 
temps reel des tableaux de 
bord pour le management 
de I'atelier. «L'integration et 
I'orchestration des hommes 
et technologies sont un 
point cle pour les entreprises 
qui veulent creer des usines 
connectees plus intelligen- 
tes. Le but est de garantir la 
capacite de prendre des de¬ 
cisions rapides basees sur 
des informations fiables et 
partagees», precise Fabrice 
Chausserais. 
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Nouveaute 

Controleur de puissance multifonction 
d’Eurotherm by Schneider Electric 


L e controleur de puissance Epack d’Eurotherm by Schneider Electric est congu pour commuter des 
puissances de quelques centaines de watts a 30 kW. II convient par exemple aux applications de 
sechage, de cuisson/extrusion, de sterilisation/pasteurisation ou encore de dorage. II est propose 
dans differents formats selon le calibre courant choisi et le nombre de phases controles, chaque 
variante etant disponible pour le controle d’une, deux ou trois phases. L’utilisateur adapte le controle 
au type de charge. 


Schneider 


O El 


ec tr ic 



En apportant une meilleure gesti- 
on de la demande de puissance, cet 
equipement: permet de reduire les 
pics de courant et par consequent la 
partie fixe du contrat energetique. 

EPacb offre un nombre impression- 
nant de fonctionnalites entierement 
conRgurables tout en alliant simplicite 
de mise en oeuvre et d'utilisation. 

La combinaison de modes de con¬ 
duction avances permet de s'adapter 


Communications 


Equipe en standard de la communication Ether¬ 
net, PEPacb dispose d’un double port qui facilite 
la connexion ‘en guirlande* des differentes uni¬ 
tes. Grace a Putilisation du protocole standard 
Modbus/TCP, il s’integre facilement dans une ins¬ 
tallation en communiquant avec des regulateurs 
de temperature et de procede, des automates 
programmables ou des systemes de supervision 
et de controle commande. Toutes les donnees 
operationnelles et les diagnostics sont alors a la 
disposition de systemes de niveau superieur pour 
sMnscrire dans un processus d’amelioration conti¬ 
nue. Cette connexion Ethernet Plug and play est 
realisee grace au protocole zero conf. Pour la 
consigne de puissance, il propose aussi une entree 
analogique utilisant les standards en courant et 
en tension. 


Configuration 


L’EPacb est entierement configurable par soft. 
Toutes les options et les fonctions avancees sont 
integrees dans le produit standard et peuvent 
etre debloquees a tout moment par cle logicielle. 
Ainsi, en achetant tout simplement le module soft 
adequat, il est possible d’adapter EPacb aux nou- 
velles exigences et aux evolutions des installations 
ou des procedes. La codification de PEPacb defi- 
nie lors de la commande permet de le livrer pret 
a Pemploi. Dans le cas contraire, une configura¬ 
tion intuitive peut etre realisee via la face avant 
du controleur afin d’assurer une mise en service 
quasiment immediate. Pour les applications plus 
complexes, avec le logiciel iTools dlnvensys Euro¬ 
therm Pacces a la configuration de toutes les fonc¬ 
tions est facile, grace a une aide contextuelle. 
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au plus pres aux speciRcites 
de chaque Hype de charge, 
assurant ainsi une efficacite 
maximale au niveau du pre¬ 
cede. EPach a ete conqu pour 
commuter des courants de 1 a 
63 amperes sous une tensi¬ 
on comprise entre 100 et 500 
volts. Montable sur rail DIN ou 
en fond d'armoire, il est pro¬ 
pose dans deux formats diffe- 
rents selon le calibre courant 
choisi: 16 a 32 amperes ou 40 
a 63 amperes. 

Temps de mise hers 
service reduits 

Toutes ces unites sont speci- 
Rees pour un fonctionnement 
a 45°C maximal ; un fonction¬ 
nement est toutefois possible a 
50°C avec un declassement du 
courant nominal. L'alimentation 
de I'electronique de commande 
est proposee en 24Vac/dc ou 
100-500Vac. 

Toutes les informations rela¬ 
tives au fonctionnement et a la 
configuration sont clairement 
visualisees sur un afficheur TFT 
1.5". Cela inclut aussi bien les 
alarmes que les donnees opera- 
tionnelles et celles du precede, 
telles que le courant nominal, la 
tension de charge et la consom- 
mation d'energie. Si un defaut 
se produit sur le systeme de 
commande, des messages ex- 
plicites permettront d'identifner 
rapidement I'origine du prob- 
leme, reduisant ainsi les temps 
de mise hors service. 


Nouveaute 


Stockage: 

des etageres connectees 





1 
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La societe frangaise Sh- 
ware, specialisee dans 
les solutions innovantes 
de stochage, a invente 
une technologie de sto- 
chage qui s'adapte avec 
les milieux contraignants: 
des etageres connectees. 
Cette technologie repond 
aux normes precises aux 
niveaux sanitaire, instal¬ 
lation et nettoyage. Les 
etageres connectees Sh- 
ware sont equipees de 
capteurs RFID qui rendent 
possible, grace a une tech¬ 
nologie sans Rl, le controle 
en temps reel des condi¬ 
tions de stochage des pro- 
duits (temperature, hygro- 
metrie, taux d'emanation 
d'ammoniaque). Notre in¬ 


terface web, accessible a 
tout moment, enregistre et 
archive vos donnees tout 
en vous alertant en cas 
d'anomalie. Les etageres 
connectees Shware vous 
apportent un suivi inega- 
le de vos produits et de 
votre zone de stochage. 
Les avantages ? Un suivi 
optimal du respect de la 
chaine du froid, une ana¬ 
lyse approfondie de vos 
process de fabrication ou 
d'afRnage, un controle in- 
stantane de tout ce qui se 
passe dans votre chambre 
froide ou piece de stocha- 
ge. 
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Equipements 

Deux solutions pour une meilleure performance 

P our suivre et piloter en temps reel les equipements de production, les solutions 
emergentes sont surtout basees sur des concepts de connectivite, de cloud 
ou d’analyse de donnees. Deux solutions que Ton trouve chez Tetra Pak et 
Siemens illustrent cette tendance. 


La plateforme MindSphere 
de Siemens 

Developpee pour optimiser le pilotage et les 
performances de production, cette solution plug- 
and-play est ouverte a tous les equipements sous 
standard OPC UA. Elle facilite le recueil et le par- 
tage securise des informations entre fabricants 
de machines, ingenieurs et utilisateurs finaux. 
Congue comme un cloud, elle permet d'enrichir 
les tableaux de bord et de comparer plusieurs si¬ 
tes entre eux. L'acces aux donnees se fait par le 
biais d'un ordinateur ou d'un smartphone via des 
applications qu'il est possible de completer selon 
les besoins. En aval, MindConnect Nano - le PC 
industriel compact dedie a MindSphere - tisse un 
lien Ethernet pour collecter les donnees via les au- 
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tomates. Ces donnees transitent de fagon chiffree 
entre le box et le cloud. Leur stochage s'effectue 
sur des serveurs informatiques geres par Siemens. 


Le service de monitoring de Tetra Pak 

Le groupe leader dans le conditionnement de 
produits laitiers propose un service de controle 
d'usure des equipements. Son objectifest d'aider 
les industriels a predire les erreurs de machi¬ 
nes avant meme qu'elles ne se produisent. Ce 
systeme de monitoring tend a reduire les temps 
d'arret ainsi que les couts lies a la maintenance ou 
aux pannes imprevues. Base sur le systeme Azure 
Cloud de Microsoft, il offre une analyse en temps 
reel des donnees des performances operationnel- 
les de plus de SOOO lignes de machines de rem- 
plissage connectees dans le monde entier. Ces in¬ 
formations sont ensuite utilisees pour orienter les 
utilisateurs dans leurs choix de maintenance. Les 
conseils emis par Tetra Pah doivent par exemple 
permettre de commander des pieces a I'avance, 



de planner les equipes de maintenance ou encore 
de prevoir d'autres reparations pendant le temps 
d'arret prevu. 
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Conditionnement 



Nouveautes 


Valsterane S-HP, le grade destine 
aux applications agroalimentaires 

P remier chimiste frangais et acteur majeur a I’echelle mondiale, 

Arkema a lance une nouvelle gamme de peroxyde d’hydrogene 
pour les technologies de conditionnement aseptique par 
pulverisation, etoffant ainsi sa gamme de produits Valsterane. 


LesgradesValsteranedeperoxyde 
d'hydrogene sont des solutions 
a 35% ou 50% de haute purete 
destinees tout particulierement aux 
applications agroalimentaires telles 
que le blanchiment des aliments, 
le conditionnement aseptique 
et autres types de precedes 
alimentaires. Le nouveau produit 
baptise Valsterane S-HP (Spray 
High-Performance) est un grade 
de peroxyde d'hydrogene pour 
les systemes de conditionnement 
aseptique par pulverisation. 

Ce grade est commercialise sous 
forme de deux concentrations de 
peroxyde d'hydrogene (25% et 
35%), permettant ainsi de repondre 
aux exigences specifiques des 
machines de conditionnement 
et aux exigences de I'industrie 
de I'emballage alimentaire a la 
recherche de solutions offrant 
davantage de rapidite, de securite 
et de facilite. 

Le grade Valsterane S-HP offre 
la plus grande purete disponible 
sur le marche (residus secs < 5 
ppm) et est adapte a la demande 
grandissante de cadence de 
production de plus en plus rapide. 
II permet de reduire le colmatage 
des appareils de pulverisation et 
est congu pour alleger les taches 
de maintenance des machines: la 
formation de depots reste limitee 



Le grade 
Valsterane S-HP 
offre la plus grande 
purete disponible 

sur le marche 

(residus secs < 5 ppm). 


grace au niveau tres bas de residus 
secs du grade Valsterane S-HP, et 
ces depots sont faciles a eliminer. 

Grande purete 

Ce dernier-ne de la gamme 
d'Arhema permet d'allonger les cy¬ 
cles de production touten reduisant 
les temps d'arret de maintenance 



pour les precedes de conditionne¬ 
ment aseptique par pulverisation. 
La formulation du Valsterane S-HP 
est conforme aux normes de se¬ 
curite les plus exigeantes. Ses ele¬ 
ments stabilisants repondent aux 
exigences des producteurs de ma¬ 
chines de conditionnement asep¬ 
tique et repondent aux criteres de 
purete du Food Chemicals Codex. 

Sa duree de conservation est d'un 
an minimum dans son emballage 
d'origine. Par ailleurs, le grade 
Valsterane S-HP est conforme aux 
regimentations en vigueur sur 
les produits biocides. II est congu 
pour le carton et les PE/PET/PP 
(preformes, bouteilles, pochettes, 
sachets et pots). 
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Innovation 


Malenge invente le papier barriere 
100% recyclable 

E ntreprise plus que centenaire de Flers-en-Escrebieux, pres de Douai (Nord de la France), 
rimprimerie Malenge a mis au point le premier emballage barriere a la lumiere, aux 
rayons ultraviolets, a la vapeur d’eau, aux huiles et graisses, thermoscellable et 100% 
recyclable, sous la marque Cycle Pack. Le produit est issu du laboratoire de recherche 
Lab3P mis en place en 2016 et finance a parts egales par I’Agence nationale de recherche 
(ANR), le Centre technique du papier (CTP) et Malenge Packaging. 


L'imprimerie franqaise franchit 
ainsi une etape importante en pro¬ 
posal un sachet a base papier de 
fibres vierges, dote de proprietes 
de scellage et d'effet barriere par 
un traitement de surface, dont le 
precede est soigneusement tenu 
secret, gui permet de s'affranchir 
des solutions multicouches as- 
sociant notamment aluminium et 
polyethylene. «Nous avons ap¬ 
plique un traitement de surface 
et des applications d'induction.» 
L'imprimeur n'en dira pas plus sur 
le precede. 

Une vraie revolution, a en croire 
son patron Stefan Kirstetter: «Au- 
cun emballage de ce type n'existe 
en Europe. Pour ce qui est du res- 
te du monde, j'avoue ne pas avoir 
verifier Autant dire que le champ 
des possibles s'ouvre a la soci- 
ete au vu du nombre de biscuits, 
graines aperitives, legumes secs, 
produits cosmetiques, etc., habi- 
tuellement conditionnes dans des 
emballages souples faisant appel 
a la combinaison aluminium, pa¬ 
pier ou aluminium, plastique. 

Tout est parti des besoins 
d'un client 

Baptise CPOl, le sachet protege 
de I'humidite, de I'oxygene et de la 
lumiere. L'une des cles de la PME 
est aussi de «n'utiliser que la juste 



«Nous avons 
applique un 
traitement de 
surface et des 
applications 
d'induction.» 


quantite de matiere pour le juste 
besoin», selon Stefan Kirstetter, 
qui evoque une baisse de poids 
de 15 a 40 % et une reduction du 
bilan carbone de 15 a 60 %. Malen¬ 


ge ne vise pas les produits pateux 
ou humides mais seulement les 
produits secs. De meme, elle cible 
plutot les petites series et les peti- 
tes laizes. 

Tout est parti d'une demande 
d'un client, la marque de produ¬ 
its alimentaires bio Nature et Ali¬ 
ments. «Ce client de produits bio 
avait une reticence a utiliser de 
I'aluminium, car ce n'est pas un 
emballage recyclable, mais en- 
foui.» Malenge a commence a ref- 
lechir a une solution pour repond- 
re a cette demande tres precise. 
Cela a donne naissance au CPOl, 
un papier barriere qui sera en ma- 
gasin en janvier 2019 et qui em- 
ballera de la poudre bio pour flan 
de Nature et Aliments. 

Et ce n'est pas tout, «nous allons 
poursuivre notre demarche en 
partant des demandes techniques 
des clients. Cela nous permettra 
de creer une gamme de produits, 
baptisee CyclePach, et de decliner 
notre innovation avec differentes 
qualites barrieres», promet Stefan 
Kirstetter. La gamme d'emballages 
recyclage CyclePach peut concer- 
ner I'alimentaire et la cosmetique, 
avec des produits secs, en poudre, 
mais aussi dans un avenir proche, 
des produits pateux. 
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Emballage et 
intralog istique 

Ecologie et 
digitalisation, 
maTtres-mots des 
innovations 


Matieres leres et consommables 


Le plastique a base de proteines de lait 



Fabrique a partir de proteines de lair ingerables, 
Lactips est un materiau plasrique barriere aux 
gaz, hydrosoluble, biodegradable, biosource et 
imprimable. Destine en particulier au condition¬ 
nement des produits detergents pour lave-vais- 
selle, il peut etre extrude-gonfle, injecte moule et 
thermoforme. 


R3D, caisse isotherme a bulles 

La caisse isotherme 
a bulles de R3D est 
fabriquee avec 70 % 
de matiere recyclee. 

Elle est recyclable, 
repliable, lavable et 
done reutilisable. Sa 
resistance thermique 
est conferee par des 
milliers de bulles d'air et par le PET metallise inte- 
rieur et exterieur qui reflechit I'energie. 




Prestations de services 
et logiciels 


Le service CreaPACKing 

CreaPACKing est une offre 
de services complets de 
mise en vente de produits 
allant de la conception 
des emballages, avec 
prototypage et test, jusqu'a 
la livraison, en passant par 
la production, la mise en 
oeuvre et le remplissage 
des emballages. 



Le feuillard en papier 



Le Paperstrap est le premier feuillard en papier 
lamine utilisable sur des cercleuses semi-automa- 
tiques en remplacement des feuillards en polypro¬ 
pylene. 
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L es Innovations Awards 2018 
ont revele leur secret! Le 
Comite Pack Experts du salon 
international de I’emballage et de 
I’intralogistique ALL4PACK Paris a vote 
pour les produits et services les plus 
innovants et les plus interessants. 

Ils ont ete selectionnes parmi les 
300 nouveautes presentees par les 
exposants lors du salon du lundi 26 
au jeudi 29 novembre 2018 a Paris 
Nord Villepinte. Un choix a dominante 
ecoresponsable et technologique. 


Le regulateur d’humidite 



Le Propadyn esc un regulateur d'humidite 
passif, dynamique, naturel, destine a stabili¬ 
ser le taux d'humidite a I'interieur d'enceintes 
etanches. II absorbe jusqu'a 160 % de son 
poids, ainsi que les composants organiques 
volatils et peut etre regenere en chambre cli- 
matique. 

Le logiciel de programmation de robots 

Kactus est un logiciel de programmation 
de robots, fonctionnant sous Windows, et 
base sur le grafcet, un langage de program¬ 
mation tres simple a utiliser. Les operateurs 
dessinent le programme sans saisir une lig- 
ne de code et programment ainsi differences 
marques de robots. 


Machines, systemes et equipements 

L’impression jet d’encre et electronique 

L'AlphaJET est une solution d'impression qui combine le 
jet d'encre quadri et I'impression electronique. Elle traite 
les supports souples et rigides de differents formats et 
applique differences techniques d'ennoblissement comme 
le vernissage UV ou la dorure a chaud. 


Un systeme de transport dans les lignes 



L'ACOPOstrah est un systeme de transport des 
produits au sein des machines de conditionnement. II 
est constitue de navettes controlees individuellement 
et de rails de guidage avec des aiguillages actionnes 
par electromagnetisme qui separent ou regroupent les 
produits a grande vitesse. 

Le controleur de process de soudure 

Combinant la technique d'imagerie thermique et le 
pouvoir des algorithmes, le controleur de process de 
soudure d'ADMC permet de controler le process de 
thermosoudage des sachets, pots, blisters et tubes. 

Le systeme de personnalisation des manchons 

La machine Dreamoncup permet la decoration en ligne et 
apres remplissage de n'importe quel pot dote d'un sleeve 
thermoretractable. Cette technologie reduit les couts de 
logistique et de stochage intermediaire. 

L’ensacheuse verticale 

L'ensacheuse verticale CC60- 
2 de Col de cygne produit des 
sachets coussins et a soufflets 
de 30 a 360 cm de long a une 
cadence de 60 sachets/min. Elle 
se distingue par son extreme 
fiabilite. 
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Innovation 


Une encre effacable 
pour bouteilles consignees 

S pecialiste du codage et du marquage, la filiale du groupe americain Danaher Linx Printing 
Technologies, a lance sa nouvelle encre pour bouteilles consignees Linx Black 1068 afin de 
permettre la reutilisation des bouteilles en verre exploitees dans le secteur des boissons. 



Suite a une etude sur la 
consommation menee par 
ses soins, Linx a decele 
un besoin evident pour 
une solution permettant la 
reutilisation generalisee de 
bouteilles de boissons en 
verre. L'enquete a revele 
que 89% des personnes 
interrogees s'inquietaient de 
I'impact des emballages de 
boissons non alcoolisees 
sur I'environnement, et que 
91% seraient favorables a 
un systeme permettant la 
reutilisation des bouteilles 
de boissons en verre. Cela 
souligne fortement la 
necessite d'une encre de 


codage qui permette un tel 
schema. 

C'est ainsi que Linx a 
imagine le Blach 1068, une 
encre de marquage qui a la 
particularity de se dissoudre 
au contact de I'eau de lavage, 
lorsque les bouteilles sont 
nettoyees, avant d'accomplir 
une nouvelle rotation. II est 
done possible d'inscrire 
une nouvelle date limite 
de consommation (DLC) 
ou un numero de lot sans 
courir le risque que le code 
precedemment appose soit 
encore present. 

Tout en etant effaqable, cette 


encre remplit neanmoins ses 
fonctions de base; elle est 
en effet consistante et lisible, 
meme quand la boisson est 
pasteurisee, immergee dans 
de I'eau glacee ou stochee 
pendant de longues periodes, 
voire meme refrigeree. 
Developpeepourpouvoiretre 
appliquee sur des bouteilles 
remplies a chaud ou dans des 
environnements humides, 
I'encre Blach 1068 peut etre 
utilisee sur les codeurs de 
la serie 8900 a jet d'encre 
continu de Linx, y compris 
dans le cadre d'applications 
a haute vitesse, soit a plus de 
440 metres par minute. 
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Des imprimantes 
remises d niveau 

En plus du lancement de la 
nouvelle encre, Linx a mis a 
niveau ses imprimantes CIJ 
(Continuous Ink Jet) serie 
8900 avec un nouveau 
logiciel lui ouvrant de 
nouvelles applications 

et offrant de nouveaux 
avantages concurrentiels 
aux clients du secteur 
des boissons. Grace a ces 
ameliorations, la gamme 
Linx 8900 est desormais 
en mesure de produire des 
vitesses d'impression plus 
rapides pour permettre une 
production plus elevee en 
applications d'embouteillage 
a haute vitesse. 

Lynx a egalement ajoute 


a ses imprimantes une 
nouvelle fonctionnalite 
qui propose des «dates 
suggerees», ce qui permet 
de modifier plus rapidement 

Linx a imagine 
le Black 1068, 
une encre de 
marquage qui a 
la particularite 
de se dissoudre 
au contact de 
I'eau de lavage, 
lorsque les 
bouteilles sont 
nettoyees. 


les messages, sans risque 
d'erreur. Lorsqu'un message 
est selectionne ou mis 
a jour, I'operateur choisit 
simplement une plage de 
dates predefine adaptee au 
produit en cours de codage. 
Cela signifie qu'il n'est pas 
necessaire de modifier les 
dates manuellement. 

En outre, la nouvelle 
option du champ d'insertion 
de la serie 8900 assure 
une saisie de message 
plus rapide et avec moins 
d'erreurs. Lorsqu'une partie 
d'un message est inseree, 
modifiee ou supprimee, les 
parties restantes du message 
se deplacent intelligemment 
pour mieux presenter le code. 


Une etiquette a base d’herbe chez VPF 



Le fabricant allemand de 
materiaux et revetements 
auto-adhesifs VPF sort un 
nouveau materiau : a base 
d'herbe en alternative au 
plastique et surtout au pa¬ 
pier provenant de la cellu¬ 
lose, baptise VPF 20727, il 
est destine a I'impression 
d'etiquettes de produ- 
its haut de gamme des 
secteurs de I'alimentation, 
des boissons et des cosme- 
tiques. 

La societe allemande indique 
que le contenu en fibre humi- 
de de son papier est d'environ 
50%, ce qui facilite le precede de 
laceration et amoindrit la con- 
sommation en eau, traditionnel 
point faible des processus de 
production papetiers. Ainsi, se- 


lon VPF, moins d'un litre d'eau 
est necessaire par tonne de pul- 
pe fabriquee contre 6000 litres 
d'eau pour du papier issu de la 
cellulose provenant du bois. II en 
decoule une reduction des con- 
sommations d'energie, et par 
ricochet, une empreinte environ- 
nementale inferieure en equiva¬ 
lent de tonnes de C02. 


Usage alimentaire 

Lepapiera base d'herbe est 
disponible en grammage de 
95 g/m 2 VPF explique que 
son substrat est recyclable, 
compostable et compatible 
avec un usage alimentaire 
pour un contact direct. Plu- 
sieurs types d'adhesifs sont 
proposes en function des 
applications, I'un pour les 
etiquettes permanentes, a 
base acrylique, I'autre pour tou- 
tes les autres applications et qui 
presente aussi la particularite 
d'etre compatible avec un usage 
alimentaire. Un troisieme type 
d'adhesif, baptise 987, est dedie 
aux etiquettes repositionnables. 
La societe cible I'alimentaire, les 
boissons et la cosmetique. 
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XPlanar, un convoyeur 
d’une autre dimension 


A l’occasion du salon SPS IPC Drives, qui s’est 
deroule a Nuremberg (Allemagne) du 26 au 29 
novembre, le fabricant allemand Beckhoff Au¬ 
tomation a devoile ce qui pourrait etre la nouvelle 
generation de convoyeurs, le XPlanar. Un systeme de 
transport par levitation magnetique permettant de 
s’affranchir completement des rails. 


Ce qui distingue le XPla¬ 
nar de tous les systemes 
actuels, c'est que les «mo- 
vers», a savoir les parties en 
mouvement sur lesquelles 
sont poses les produits ou 
les emballages a remplir, 
ne sont pas solidaires d'un 
rail, mais levitent au-des- 
sus d’un tapis, bougeant 
d’un point a un autre avec 
une liberte absolue pour 
accomplir leurs taches. 

Les avantages de cet 
etat de sustentation ma¬ 
gnetique sont nombreux, 
le principal etant sans au- 
cun doute la souplesse, 
puisque ledit mover peut 
se deplacer a 4 m/s, done 
de faqon tres dynamique, 
dans tous les axes, sans 
qu'il soit necessaire de le 
guider mecaniquement. 
Par ailleurs, outre les axes 
X et Y, un troisieme axe, Z, 
est possible, le mover pou- 
vant se soulever de quel- 
ques millimetres. 

Precision et temps 
reel 

Le systeme presente par 
Bechhoffse compose d'un 
tapis de 240 x 240mm, 
mais sa forme et sa geo- 


metrie peuvent etre mo- 
dulees en fonction des 
besoins de I’application. 
Quelques millimetres au- 
dessus, les movers se di- 
rigent d'un point a I'autre 
avec des accelerations de 
2 g et une precision de 50 
pm. 

Comme sur les convo¬ 
yeurs «intelligents» de la 
concurrence, ou meme les 
siens, car Bechhoff pro¬ 
pose lui aussi des convo¬ 
yeurs sur rails a I'instar du 
modele XT5, le parame- 
trage des trajectoires est 
effectue a I'ecran en temps 
reel, le logiciel en environ- 
nement TwinCat evitant les 
collisions entre les movers. 

L’automaticien allemand 
evoque de multiples appli¬ 
cations, notamment dans 
le domaine de I'emballage, 
de I'assemblage et du 
picb-and-place. II indique 
egalement qu'en choisis- 
sant la surface ideale pour 
le tapis, verre, plastique ou 
Inox, il est possible de tra- 
vailler avec des conditions 
hygieniques maximales, y 
compris dans I'alimentaire. 



Les modeles proposes 


Becbhoff propose quatre modules composes 
de dalles de tallies differentes, en fonction des 
charges que I’industriel doit transporter. 


■ Petit: de 95 x 95 mm pour des charges utiles 
allant jusqu'a 0,4 hg 

■ Standard: de 155 x 155 mm pour des charges 
utiles allant jusqu'a 1,5 bg 

■ Long: de 155 x 275 mm de long pour des 
charges utiles allant jusqu'a 3 hg 

■ Grand: de 275 x 275 mm pour des charges 
utiles allant jusqu'a 6 bg. 
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High Tech 

Un logiciel qui 
simplifie le marquage 

L a societe allemande specialist dans 
I’etiquetage et I’identification industrielle, 
NOVEXX Solutions, a lance un nouveau 
logiciel entierement integre pour la gestion 
centrale des donnees et des processus. Baptise 
TRACE-it, ce logiciel optimise les processus de 
marquage dans les entreprises productrices 
dans de nombreuses industries differentes, qu’il 
s’agisse de marquage de produits individuels, de 


paquets ou de palettes 

Le logiciel TRACE-it 
connecte, gere et contro- 
le toutes les taches de 
marguage dans le pro¬ 
cessus de production 
dans un emplacement 
central, pour un haut ni¬ 
veau de transparence 
et de precision dans 
les differentes etapes 
d'identification du pro- 
duit NOVEXX. 

Haut niveau 
de tra$abilite 

II simplifie de faqon si¬ 
gnificative la gestion de 
vos processus de mar¬ 
quage et optimise les 
taches les plus com¬ 
plexes par le fait que 
toutes les informations 
d'impression sont ge- 
rees de maniere centrali¬ 
st dans le logiciel. Ceci 
est realise en utilisant 
une base de donnees 
propre avec une inter¬ 
face aux systemes ERP 
et MES. Grace a cela, un 
haut niveau de tragabili- 
te et de transparence est 
assure. 



Le controle de differen¬ 
tes imprimantes et en¬ 
coders est realise a par- 
tir d'un environnement 
logiciel unique, indepen- 
damment de la techno- 
logie de I'imprimante, 
du fabricant et du type 
d'appareil. II offre ega- 
lement la possibility de 
concevoir et de controler 
toutes les informations 
d'etiquetage requises 
sur I'ensemble de la 
chaine de production 
dans un seul outil, tout 
en minimisant les couts 
caches. 


Plus d'efficacite 

TRACE-it permet d’economiser du temps et 
des efforts de duplication inutiles, car tous les 
processus d'impression, les informations et les 
conceptions sont generes, geres et controles dans 
un outil central. Pour tous les appareils, indepen- 
damment de la technologie, du fabricant et de 
la langue de I’imprimante. 

Moins d'erreurs 

Grace a Pimportation automatique et au trai- 
tement centralise des donnees, des modeles et 
des travaux d'impression dans differents endroits, 
TRACE-it minimise les erreurs. II n’est alors plus 
necessaire d’intervenir sur chaque equipement 
pour les initialiser. 

Confiance et transparence 

TRACE-it enregistre les informations sur ce qui a 
ete marque au stade du processus dans sa base 
de donnees SQL. Grace a cela, le logiciel prend 
en charge la tragabilite dans le processus de 
production. 

Grande flexibility 

Les differentes taches telles que le changement 
de la langue dans le menu ou la personnalisation 
des etiquettes peuvent dorenavant etre exploi- 
tees de maniere flexible grace a TRACE-it, avec 
la possibility d’integrer de nouveaux materiels ou 
de passer a une nouvelle version du logiciel. 

Exigence de conformity 

TRACE-it contribue a respecter les exigences 
de marquage legal ou les directives internes, car 
tous les changements peuvent etre effectues de 
maniere centralist, pour tous les sites. L’acces 
global a des formules d’impression centralists est 
tres utile ici. 

Adaptation constante 

TRACE-it permet I’integration de nouveaux 
sites, I’extension de fonctionnalites et I’integration 
de differents dispositifs de marquage. De plus, 
ce systeme offre un gage de tranquillite pour 
I’avenir, limitant ainsi des investissements futurs 
lourds. 
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Conditionnement 



High Tech 


ID Pack Line de Advanced Track & Trace 

Tracabilite et connectivite 
des bouteilles de vin assurees 

L a reglementation europeenne concernant I’etiquetage des boissons alcoolisees 
(vins, bieres, spiritueux...) va evoluer en 2019. II est probable que des informations 
obligatoires additionnelles soient integrees aux etiquettes. Dans ce contexte 
devolution reglementaire, la tragabilite connectee des bouteilles de vin est en passe de 
devenir indispensable. Done, maitriser sa tragabilite est une fagon de preparer I’avenir. 


Dans cette optique, Advanced 
Track & Trace (ATT) a pris les de- 
vants avec sa solution ID Pack 
Line presentee lors du salon 
VINITECH. A travers cette so¬ 
lution, la filiale du groupe fran- 
qais LAMY., specialisee dans 
I'identification et la tragabilite, 
permettra de suivre une bouteille 
de vin, depuis sa creation chez le 
verrier jusqu'a sa vente en ma- 
gasin. 

ID Pack Line s'adapte a tou- 
tes les productions et identifne 
chaque produit en associant une 
fiche synthetique (nom, centili- 
sation, millesime...) a un numero 
de serie unitaire. Ce produit peut 
alors etre suivi avec precision 
jusqu'au consommateur final. 
Les codes identifnants s'integrent 
dans les contre-etiquettes, par 
gravure ou avec une puce NFC 
ou une coiffe type Cloe by SGV. 

Le produit peut etre associe 
a chaque ordre de fabrication 
(conditionnement, destination) 
et aux informations de tragabilite 
amont (lots, parcelles, vignes) en 
les important a partir des princi- 
paux logiciels de gestion de pro¬ 
duction. La tragabilite potentielle 
est done totale, donnant acces a 
tout instant a I'historique com- 


plet du produit, dissuadant les 
pratiques illicites. 

Un atout pour rassurer 
le consommateur 

Le CMS (Content Management 
System-outil de gestion de con- 
tenu) integre a ID Pack Line 
genere facilement un espace web 
permettant aux consommateurs 
de verifier I'origine du produit 
qu'ils s'appretent a consommer. 
Cette information est aujourd'hui, 
presque, une obligation sur les 
marches asiatiques: selon la der- 
niere etude Wine Trade Monitor 
de Sopexa, 75 % des profession- 
nels japonais interroges et 54% 
des Chinois estiment que les 
packagings et etiquettes connec¬ 
ts sont un atout pour rassurer 
le consommateur ultra connect 
sur I'authenticite du produit. Ce 
CMS peut aussi proposer des 
contenus promotionnels. 

L'Offre ID Pack Line est acces¬ 
sible a tous les producteurs. Elle 
est compatible avec un conditi¬ 
onnement manuel ou automati- 
se. La mise en place est simple 
et la formation de vos equipes 
assuree. L'offre s'adapte a touts 
les cadences et a tous les volu¬ 
mes. 


Etiquette connectee 


Advanced Tract? & Trace a devoile sa 
solution d’etiquette connectee pour la 
protection des bouteilles de vin, mais 
aussi pour lutter contre la contrefagon 
et les marches paralleles dans le secteur 
des vins et spiritueux. 

Le sticker NFC SpySeal porte toutes 
les securites brevetees par ATT (code 
anti-contrefagon Seal Vector, OR code 
unitaire et numero de serie) et les 
associe a une nouvelle puce NFC pour 
une lecture securisee par simple contact 
smartphone. 

Grace au code anti-contrefagon Seal 
Vector, les producteurs et les industries 
peuvent s’assurer de I’authenticite d’une 
bouteille par simple relecture smart¬ 
phone. II est egalement possible pour 
eux de gerer la tragabilite de toute leur 
production, et de mettre en lumiere les 
marches paralleles grace a Pidentifica- 
tion unitaire des bouteilles. 

NFC SpySeal est une solution de smart 
packaging sure qui vient renforcer 
I’identification digitale du produit. 
L’identite unique de la bouteille est 
reproduce dans la puce NFC. II suffit 
alors au consommateur de mettre son 
smartphone au contact de la bouteille 
pour en verifier I’identite et acceder 
a des contenus numeriques venant 
enrichir son experience oenologique. 
Consideree comme la 4eme revolution 
industrielle, la technologie NFC concer- 
nera 20,8 milliards de produits en 2020. 
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A 



Bouteille 

originale 


Tracabilite totale 


NFC SPVSEAL 


Victao do pf^senlaiion 


Consuls de ddgustatkm 


Verification de la signature 


an site mobite 


La traqabilite totale des bouteilles 
de vin des le tire-bouche, grace au 
marquage a chaud des bouteilles de vin, 
est une premiere rendue possible par le 
partenariat ATT, C2PI et Renfort. 

L'innovation reside dans le marquage «a 
chaud» G2PI de codes Datamatrix sur les 
bouteilles des leur fabrication en verrerie. 
La relecture de ce code en embouteillage 
par des lecteurs G2PI permet d'associer 
le contenu et le contenant des la mise en 
bouteille, bien avant I'etiquetage, meme 
en situation d'embouteillage mobile 
(Camion) grace a notre partenariat 
avec la societe Renfort. Cette solution 
sans equivalent de traqabilite des le 
tire-bouche vient completer I'offre de 
traqabilite ID Pach Line. 

Desormais, meme des dizaines 
d'annees apres les vendanges, on peut 
connaitre I'histoire d'une bouteille de vin. 
De quelle parcelle provient-elle ? Dans 
quelle cuve, puis dans quelle barrique son 
vin a-t-il ete stoche ? Quand a-t-il ete tire 
? A quel distributeur a-t-il ete vendu ? La 
solution ATT apporte toutes les reponses 
en assurant 3 roles complementaires. 


Le DMx Vector: 

code 2D d'identification unitaire 


C’est le conteur de I’histoire de la bouteille. II permet de 
suivre la vie du vin, des sa recolte et mise en cuve, lors 
de sa mise en bouteille et de ses voyages entre distribu- 
teurs, jusqu’au consommateur. 


Le Seal Vector: 
tatouage de haute 
securite 

C’est le garde du corps de la bouteille, 
garantissant qu’il n’y a pas eu de copie 
et que Ton est bien en presence d’une 
bouteille d’origine. 


Le Token Vector: 

Code alphanumerique 
unitaire lisible 

C’est Pattache de presse de la bouteille, 
permettant d’initier une relation directe 
avec le consommateur, des les rayons des 
magasins en utilisant I’internet mobile. II 
reste a imaginer toutes les missions qu’il 
peut assurer en termes de marketing direct. 
Quelle que soit la taille de Pexploitation, 
la solution ATT est adaptee aux besoins 
des exploitants, economique et sans 
consommable additionnel. 
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Bilan et perspectives de 1’IAA 


en Tunisie et ( dans le mondes 


Expansion, innovatio 



fjvelles tendances 





L a Tunisie peut s’enorgueillir d’etre le premier exportateur 
mondial de dattes en termes de valeur (28%) et le 
quatrieme en termes de volume, ainsi que le deuxieme 
exportateur mondial d’huile d’olive apres I’Union europeenne 
(1 er exportateur en 2014/2015). Deux filieres qui ont forge une 
reputation mondiale a I’industrie agroalimentaire tunisienne. 
Et pas seulement! En effet, c’est tout le secteur, a quelques 
rares exceptions pres (exemple de la filiere laitiere), qui 
connait une certaine dynamique. Un vrai rayon de soleil dans 
un climat economique general plutot morose. 
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Huile d’olive 


2.14 

milliards 
de dinars 

a fin octobre 2018 4 


Dattes 


700 

millions 
de dinars 

ler octobre 2017 au 27 juillet 2018 




Fruits 


88 

millions ■■•••• 
de dinars mLm 


35.000 tonnes 


Dynamisme, mais egalement 
esprit d'innovation depuis 
quelque temps avec la 
proliferation recente de 
nouveaux produits et une 
certaine diversification de 
I'offre a travers de nouvelles 
gammes a haute valeur 
ajoutee. Mieux encore, 
I'agroalimentaire tunisien 
s'adapte de plus en plus, et 
adhere meme, aux nouvelles 
tendances du marche mondial 
dictees par des exigences des 
consommateurs portees vers 
une alimentation saine et eco- 
responsable. 

Une breve retrospective de 
I'etat des lieux du secteur pour 
cette annee qui s'acheve ne 
peut que confirmer cet elan 
general avec des resultats en 
progression dans la majorite 
des filieres, des participations a 
foison auxevenements les plus 
importants de I'annee 2018 
de la part de nos industriels, 
un interet de plus en plus 
prononce de partenaires 
etrangers et, bref un bilan 
globalement positifqui augure 
de perspectives prometteuses 
pour I'avenir. 

L'annee de lous 
les records 

Bref, I'agroalimentaire est un 
secteur en pleine croissance 
en Tunisie avec une hausse de 
9,4% au premier semestre. Une 
croissance due a la hausse de 
la production d'huile d'olive et 
des dattes. Ce qui a permis de 
generer des recettes a I'export 
de 2.14 milliards de dinars a 
fin octobre pour I'huile d'olive, 
et de plus de 700 millions de 
dinars (MDT) au cours de la 
periode allant du ler octobre 


2017 au 27 juillet 2018 pour 
les dattes. Sans oublier que la 
Tunisie a ecoule sur le marche 
international plus de 35.000 
tonnes de fruits pour une valeur 
de 88 millions de dinars au 
cours de I'annee 2018. Autant 
de chiffres records. 

II suffit pour cela de constater 
le nombre consistant 
d'evenements qui ont marque 
I'annee 2018 et dans lesquels 
la Tunisie a ete partie prenante, 
a commencer par le premier 
evenement ayant trait au 
secteur organise par Business 
France Tunisie, le Colloque 
France-Tunisie des industries 
agroalimentaires qui a vu la 
participation de nombreuses 
entreprises des deux pays. 

«Nous avons choisi 
d'organiser cet evenement sur 
les industries agroalimentaires 
en Tunisie, parce que c'est 
un des secteurs les plus 
dynamiques de I'economie 
tunisienne et les plus attractifs 
pour les investissements...», 
avait alors souligne Olivier 
Pradet, directeur du Bureau 
Business France en Tunisie. 

Meme I'Organisation des 
Nations unies a manifesto 
de I'interet pour notre 
agroalimentaire a travers 
I'agriculture (FAO) et la Tunisie 
a travers son agence pour 
I'alimentation et I'agriculture, 
la FAO, qui a lance un projet 
d'une enveloppe de 300.000 
dollars en faveur de la filiere 
oleicole avec I'elaboration 
d'une strategie a long terme, 
s'appuyant sur les avantages 
du marche d'huile d'olive 
et ses derives d'une part, et 
les avantages des services 
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fournis par les oliveraies a haute lesquelles s'oriente I'industrie 
productivity d'autre part. agroalimentaire tunisienne. 


ragroalimentaire est 
un secteur en pleine 
croissance en Tunisie 
avec une hausse de 9,4% 
au premier semestre 

Innovation, valorisation 
et produits sains 

Ajouter a cela, le nombre record 
d'entreprises qui ont participe au 
plus grand evenement mondial 
dans le domaine, le Salon 
international de I'alimentaire 
(SIAL- Paris 2018), avec plus 
d'une cinquantaine d'enseignes 
qui ont expose tout le savoir-faire 
tunisien a travers une multitude 
de nouveaux produits. D'ailleurs, 
ce phenomene d'innovation a 
connu une forte emergence lors 
des tout derniers mois de I'annee. 
Un phenomene annonciateur 
des nouvelles tendances vers 


Une orientation dictee par 
les attentes et exigences des 
consommateurs, de plus en plus 
friands d'aliments biologiques, 
naturels et durables. Un 
phenomene qui s'est generalise 
a travers toute la planete et que 
notre industrie agroalimentaire 
commence a prendre au serieux, 
ce qui constitue meme une 
condition incontournable pour la 
consolidation et la conquete de 
marches a I'exportation. 

Autre phenomene qui se fait 
jour, I'option de plus en plus 
prononcee de nos industriels 
pour des produits a forte valeur 
ajoutee, notamment au niveau 
de la transformation de fruits et 
legumes avec la multiplication 
de nouveaux produits dans le 
domaine, a I'instar de la tomate 
que I'on voit commercialisee sous 
differentes formes et non plus en 
double concentre uniquement. 

Chiraz OunaYs 
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BRTI5T0CK 

Createur d'espaces de stockage sur mesure 


Avec BATISTOCK adaptez rapidement 
vos surfaces de stockage 
a revolution de votre activite 



Economique 



Rapide Robuste Demontable 


Z. I. Teboursob 9040 - Teboursob - Beja - Tunisie 
Tel: (+216) 78 466 039 - (+216) 25 977 112 
E-mail: batistocb.tn@gmail.com 
















Les produits tunisiens 
se mettent au «vert» 


E n adequation avec les nouvelles exigences des consommateurs et du marche, 
les marques tunisiennes s’investissent de plus en plus dans I’alimentation saine. 
Illustration parfaite de cette tendance, le lancement de nombreux nouveaux 
produits bio, sans gluten, sans additifs, sans sucre, etc. Exemples ! 


Figues sechees au seleil 

Agrimed propose des figues 
trempees dans de I'huile d'olive 
extra vierge biologique de pre¬ 
sentees ans un recipient a verre. 
Et ce, apres avoir beneficie d'un 
sechage au soleil plus ecolo- 
gique et economique que les ap- 
pareils de sechage traditionels, 
outre la preservation des vitami- 
nes qu'il garantit. 


Couscous Diari bio 




Fort de 100% de semoule complete de ble dur, le cous¬ 
cous Diari bio est naturellement riche en fibres, tout fab- 
rique qu'il est a partir de methodes propres a I'agriculture 
biologique, dans le strict respect de I'environnement et de 
la nature. 


Vio Fresh 

Produit par les laboratoires l< and 
R, les bonbons Vio Fresh sont sans 
sucre, ni colorants. 100% naturel, ils 
se prevalent d'une valeur nutritive 
de 238 Kcal et tirent sa saveur suc- 
ree de stevia, une plante aromatique 
aux edulcorants naturels, une sorte 
de substitut du saccharose. Decline en 
dans un emballage de 12g. 



usieres gouts, il est empaquete 


Jus de prune (Natura) 

La Societe tunisienne de valorisation des Fruits pro¬ 
pose des jus de Fruits 100% naturels garantis sans 
colorants ni conservateurs, ni produits chimiques, ni 
sucre, ni eau. A part la prune, s'invitent egalement 
pomme, grenade, peche et raisin, soit separement, 
soit en cochtails. Outre un emballage typiquement 
artisanal. 



Sirep de caroube 
biologique 


exposition 


m 





Societe de commerce in¬ 
ternational appartenant au 
groupe ABA specialisee 
dans la vente a I'etranger 
des produits agricoles bio¬ 
logique du domaine Ben 
Ammar,Tunisia Natura com¬ 
mercialise un sirop ou me- 
lasse de caroube biologique 
sans aucun additiF, outre 
I'eau. Le produit est certiRe 
biologique par Ecocert SA. 
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Pates Spiga sans gluten 

Penne, spaghetti, fusilli, la marque 
Spiga du groupe La Rose Blanche 
est la premiere en Tunisie a investi- 
re ce creneau ou seules les marques 
etrangeres faisaient la loi. Le tout, a 
des prix defiant toute concurrence, au 
grand bonheur des Tunisiens atteints 
de maladie coeliaque, c'est-a-dire aller- 
giques au gluten. 


Daily'n cakes 



Daily'n est une nouvelle marque 
de cahe composee d'une large 
gamme de cahes et tartelettes. 
Cette derniere fournit de nom- 
breux produits, tels les Brownie, 
Muffin, Madeleine, Cahe (familial, 
slice, plumcahe au yaourt, tutti), tar¬ 
telettes (tressee, smile). Fabriques 
par la Societe Meddeb des Produ¬ 
its Alimentaires, les recettes sont 
sans colorants ni huile de palme 
pour la plupart des produits. 


Stevia de Natilait 

Natilait vient de lancer un yaourt 
a boire au stevia parfume melon 
et pamplemousse. Cet ingredient 
provenant d'une plante de la fa¬ 
mine des asteracees (comme la 
chicoree, I'artichaut, la laitue...) est 
reconnu pour son pouvoir sucrant, 
jusqu'a 300 fois plus intense que 
le saccharose, sans apporter une 
seule calorie. 



Magic egg 

Elevees en plein air, de souche champetre et lo¬ 
cale, nourries a partir d'elements naturels vegetaux 
et de cereales, de surcroit sans traitement antibio- 
tique, les poules de la marque Le Coq Fermier pon- 
dent des oeufs d'or au final «magic egg». 


Organic date syrup de Kartago 




Fruit charnu et 
oblong, la datte est 
connue pour etre 
comestible a I'etat 
naturel. Mais Kar¬ 
tago et Horchani 
Dattes, en parte- 
nariat, ont cree des 
derives de dattes, 
tels que le sucre 
de datte, la pate 
de datte, les dat¬ 
tes fourrees et le 
dernier-ne, le sirop de datte. Fait a partir de Deglet 
Nour, 100% biologique, riche en potassium et en fib¬ 
re, il ne contient ni colorant, ni conservateur, ni mati- 
ere grasse, ni sucre ajoute, ni cholesterol, ni sodium. 


Visqueux, il peut etre utilise comme sucrant natu¬ 
rel (cafe et the), pour les assaisonnements (salades), 
dans la cuisson des patisseries (cahes, coohies) ou 
bien pour les tartines, gaufres et crepes. 

Quant a I'emballage, il est fait en squeeze plastic 
bottle 350 g ou bien en fut de 270 hg. 
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Les faits marquants 
de I’agroalimentaire en 2018 

Transparence, aliments sains et innovation 


A ujourd’hui, les consommateurs exigent une transparence totale et absolue de la 
part des societes d’agroalimentaire. Ce besoin d’etre rassure sur la securite et 
la fiabilite des produits alimentaires et des boissons a conduit a une utilisation 
accrue des arguments nature, environnementaux et autres ethiques, lors des 
lancements de produits alimentaires et de boissons. 

Les entreprises 

\ travaillent sur 

TL 

I- des avancees 



L'argument nature, c'est-a- 
dire qui ne contient aucun 
conservateur ou additif, bio 
et sans OGM, ne date pas 
d'aujourd'hui puisque, se- 
lon la base de donnees in- 
ternationale des nouveaux 
produits de Mintel (GNPD), 
ceci est apparu dans 29% 
des lancements de produits 
alimentaires et de boissons 
de septembre 2016 a aout 
2017, soit une augmenta¬ 
tion de 17%. Une tendance 
qui s'est nettement ampli- 


fiee en 2018. En parallele, 
les arguments ethiques et 
environnementaux, comme 
les emballages ecologiques 
ainsi que la revendication 
du bien-etre humain et ani¬ 
mal, ont augmente de 22% 
sur les nouveaux produits 
introduits entre septembre 
2016 et aout 2017. 

Comme le montre 
I'emergence d'arguments 
lies a I'environnement, a 
I'ethique et a la nature, 
une mefiance largement 


technologiques, 
telles la culture 
de cellules 
souches et 
rimpression 
3D, afin de 
reproduire la 
nature dans des 
environnements 
sous controle. 


repandue a pousse les 
fabricants a etre plus ou- 
verts au sujet des ingre¬ 
dients, des procedures de 
fabrication et de la chaine 
d'approvisionnement. Cela 
incite fortement les fabri¬ 
cants a donner des expli¬ 
cations beaucoup plus 
completes et honnetes sur 
comment, ou, quand et qui 
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fait pousser, recolte, fab- 
rique ou revend les ingre¬ 
dients des produits alimen- 
taires et des boissons. 

La transparence dans 
I'alimentaire et les boissons 
peut prendre de nombreu- 
ses directions, mais les di¬ 
vers arguments vont servir 
une cause unique: aider les 
consommateurs a se sen- 
tir en conRance quant a la 
securite et a la purete des 
produits qu'ils achetent. En 
plus de mettre a disposition 
davantage d'informations 
honnetes et detaillees, la 
nouvelle vague des clean 
labels poussant les fabri- 
cants et les revendeurs a 
plus de transparence et de 
traqabilite aRn que les pro¬ 
duits soient accessibles a 
tous les consommateurs, 
quel que soit leur niveau de 
vie. 


La nouvelle 
vague des 
clean labels 
pousse les 
fabricants et 
les revendeurs 
a plus de 
transparence et 
de tragabilite. 

Percee du vegan 
et des nouvelles 
technologies 

Autre phenomene mar- 
quant de cette annee 2018, 
I'arrivee en force de la nour- 
riture vegetalienne qui fait 
son entree dans le grand pu¬ 


blic comme jamais aupara- 
vant, apparaissant au menu 
des restaurants populaires 
et meme des chaines de 
fast-food. Alors que les con¬ 
sommateurs commencent a 
comprendre les effets de la 
viande sur leur sante, ainsi 
que ses empreintes de car- 
bone et d'eau, ils adaptent 
leur regime alimentaire et re- 
cherchent des alternatives a 
base de plantes. 

EnRn, la revolution techno- 
logique est desormais en 
marche dans le processus 
de fabrication, car certaines 
societes avant-gardistes de- 
veloppent des solutions pour 
remplacer I'agriculture tra- 
ditionnelle et les usines par 
des ingredients mis au point 
scientiRquement et des pro¬ 
duits Rnis. Les entreprises 
travaillent sur des avancees 
technologiques, telles la cul¬ 
ture de cellules souches et 
I'impression 3D, aRn de repro¬ 
duce la nature dans des envi- 
ronnements sous controle. 

Les innovations dans le do- 
maine alimentaire, comme 
la viande cultivee en labora- 
toire et les produits laitiers 
d'origine non animale, ont 
fait les gros titres ces derni- 
eres annees, mais les pro¬ 
duits qui en sont issus sont 
souvent chers et parfois tres 
loin d'etre commercialisables 
a grande echelle. Cependant, 
les investissements, tels que 
ceux de General Mills, Tyson, 
Cargill, Unilever et du milliar- 
daire Bill Gates, ont presse la 
cadence du developpement 
et de la mise a disposition 
de produits scientiRquement 
elabores. 
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C abinet specialise dans le 
marketing et les etudes de 
marche agroalimentaires 
base aux Pays-Bas, Innova Market 
Insight revele, comme tous les 
ans, les tendances qui forgeront 
I’alimentation pour I’annee a venir. 
Pour 2019, Lu Ann Williams, directrice 
innovation du cabinet de tendances, 
a identifie dix axes susceptibles 
d’impacter le secteur. Cinq ont ete 
decryptes en avant-premiere. Les 
cinq autres tendances du top 10 
n’ont encore pas ete detainees, mais 
on sait deja qu’elles tourneront autour 
du «manger pour soi», des fibres, du 
bien-etre (alimentation holistique), de 
la mentalite start-up et de I’assiette 
connectee. 


Les projections 
de 2019 auront 
trait au manger 
pour soi, aux 
fibres, au 
bien-etre, a la 
mentalite start¬ 
up et a I'assiette 
connectee. 
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Appetit pour La decouverte 


+ 35 % 

de lancements mondiaux 
entre 2016 et 2017 
qui presentaient une 
revendication «decouverte» 

Selon Innova Marhet In¬ 
sight, cibler des consom- 
mateurs de plus en plus 
aventureux et miser sur de 
nouvelles decouvertes et 
experiences, sera un ele¬ 
ment cle du developpement 
de I'industrie des aliments 
et des boissons en 2019, la- 
quelle se concentre de plus 
en plus sur la satisfaction 
du consommateur hardi. 
Les consommateurs quittent 
leurs zones de confort pour 
explorer des saveurs plus 
audacieuses et des experi¬ 
ences gastronomiques mul- 
tisensorielles. L'accent est 
mis sur la liberation sensori- 



elle accrue, souvent associ- 
ee a un element d'inattendu. 
Les consommateurs recher- 
chent des gouts audacieux 
(+17 % de lancements avec 
des aromes « ethniques » sur 
cinq ans) et des experiences 
multisensorielles. Selon Lu 
Ann Williams, entre 2016 et 
2017, il y a eu +35 % de lance¬ 
ments mondiaux qui pre¬ 
sentaient une revendication 
«decouverte». «L'attente est 


+ 17 % 

de lancements 
avec des aromes 
«ethniques» 
sur cinq ans 

particulierement marquee 
aux Etats-Unis, au Royaume- 
Uni et en Chine, ou deux tiers 
des consommateurs decla¬ 
red adorer decouvrir de nou- 
veaux gouts», ajoute-t-elle. 
D'autres orientations sont 
aussi possibles. La directri- 
ce innovation cite les visuels 
originaux, les textures inedi- 
tes, le jeu de temperature ou 
encore I'ajout d'ingredients 
dans des applications ou on 
ne les attend pas (cas des 
probiotiques). «Le tout est 
d'emmener les consomma¬ 
teurs en voyage», synthetise- 
t-elle. 


PQL’ere du vegetal 


Le marche des plantes ne 
montre aucun signe de ralen- 
tissement. Les entreprises 
et les marques ecologisent 
leurs portefeuilles pour atti- 
rer les consommateurs grand 
public qui souhaitent ajouter 
plus d'options a base de plan¬ 
tes dans leur alimentation. 
C'est done sans surprise que 
le vegetal sera la tendance la 
plus suivie. «Avec +40% de 
lancements, I'alimentation 
vegetale est la pour de bon !», 
insiste Lu Ann Williams. Be- 


aucoup de consommateurs 
se tournent vers ce type de 
produit pour trouver un equi- 
libre entre la viande et les le¬ 
gumes, plutot que de totale- 
ment exclure des categories 
d'aliments. «On remarque 
que les marques «verdis- 
sent» leur portefeuille produ- 
its. Les boissons vegetales 
sont devenues mainstream 
et les versions veganes de 
fromages sont aussi en plein 
developpement», evoque-t- 
elle. 



+ 40 % 

de lancements, 
I'alimentation 
vegetale est la 
pour de bon ! 
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gDes sources de proteines 
alternatives 


Alors que de plus en plus de 
consommateurs accordent de 
I'importance a la sante et a la 
durability, les aliments et les 
ingredients de remplacement 
sont en hausse. La sante res- 
te la principale raison d'acheter 
des alternatives alimentaires, un 
consommateur americain sur 
deux declarant que sa sante est 
une raison d'acheter des alterna¬ 
tives au pain, a la viande ou aux 
produits laitiers. La recherche de 
proteines alternatives a entraine 
une utilisation croissante des 
haricots noirs, des lentilles, des 
pois, du riz, des noix et des grai- 
nes, du pois chiche et meme des 
insectes, en tant qu'ingredients 
proteiques pour les aliments. 

Selon la banque de donnees In¬ 
nova, entre 2013 et 2017, il y a eu 


+17 % de lancements mondiaux 
autour d'alternatives aux produ¬ 
its laitiers et +11 % d'analogue de 
viande. Le cabinet a enregistre 
+43 % de nouveautes autour du 
vegetarisme. Pour un Americain 
sur deux, c'est la sante qui moti¬ 
ve I'achat d'alternatives au pain, 
a la viande ou aux produits lai¬ 
tiers. Comme on le remarque, 
cette mode ne touche pas que 
les produits animaux. «Tout a 
une alternative, quelle que soit la 
categorie de produits. La encore, 
c'est une tendance qui va rester 
et qui va d'ailleurs encore gran- 
dir», analyse la directrice innova¬ 
tion. Elle cite le developpement 
de viande «super premium» en 
alternative au steah burger, mais 
aussi de substituts de glaces ou 
d'oeufs. 


@L’incontournable snacking 



L’attrait 

ecologique 


Une offre visant a repondre aux at- 
tentes des clients en matiere de deve¬ 
loppement durable est au coeur des 
objectifs de I'entreprise, les fabricants 
s'engageant dans le developpement 
durable de produits et d'emballages 
a I'aide de diverses initiatives. Cela 
inclut la reduction des dechets grace 
aux ingredients recycles et au recy- 
clage post-consommation, ainsi que 
la biodegradabilite amelioree et les 
nouvelles technologies, telles que 
les capsules compostables et les 
encres vegetales. «Les fabricants 
s'engagent done a limiter le gaspilla- 
ge en utilisant des coproduits, telles 
I'eau de cuisson des pois chiches ou 
les dreches de brasseries. Beaucoup 
se positionnent sur des alternatives 
au plastique : on voit ainsi apparait- 
re des pailles ou des emballages aux 
algues comestibles®, evoque Lu Ann 
Williams. 


Pour la plupart des consomma¬ 
teurs, le grignotage fait partie de 
la vie quotidienne et I'a toujours 
ete. II est considere comme un 
encas, moment incontournable 
de la journee. Cependant, ce qui 
change, c'est la faqon dont les 
gens perqoivent le snaching et 
ce que I'on considere comme un 
snach. Le casse-croute n'est plus 
I'option aleatoire, mais I'occasion 
ultime. II s'agit d'un axe central 
d'innovation dans toutes les ca¬ 
tegories d'aliments et de bois- 
sons, avec une croissance annu- 
elle moyenne de 10% du nombre 
de lancements d'aliments et de 
boissons dans le monde avec 
une revendication de grignotage 


au cours des cinq dernieres an- 
nees (TCAC 2013-2017). 

«Ce qui est particulier, c'est que 
toutes les generations n'ont pas 
le meme regard sur le snaching. 
63 % des millenials grignotent 
pour sauter un repas par manque 
de temps, 50 % des generations 
X veulent reduire leur consom- 
mation de snachs sucres et 67% 
des baby-boomers souhaitent 
s'orienter vers une meilleure ali¬ 
mentation, ce qui impacte le type 
de produits achetes», explique 
I'experte. Elle ajoute que toutes 
les categories d'aliments ten- 
dent a se «snachifier», avec des 
formats bouchees, I'ajout de bis¬ 



cuits dans le cas de produits tar- 
tinables, ou encore des aromes 
qui evoquent la pizza. Les snachs 
aux legumes sont parmi les plus 
dynamiques devant les snachs a 
I'avoine, au riz ou aux fruits. 
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Mintel decrypte les trois tendances 
majeures de 2019 

L ’annee 2019 frappe a nos portes et les cabinets de veille multiplient les analyses de tendance 
pour aider les industriels de I’agroalimentaire a orienter leurs innovations. Mi-novembre, c’etait 
au tour de Mintel, cabinet d’etudes de marche base a Londres (Angleterre), de presenter les 
resultats de ses recherches. 

En 2019, trois grandes tendances d’envergure mondiale influenceront I’agroalimentaire, selon 
Mintel: la consommation verte et vertueuse, I’alimentation « a travers les ages » et la praticite 
augmentee. Ces axes se deploieront aussi bien sur les formulations que sur les emballages, en 
passant par le marketing et les services associes. 


Consommation verte 
et vertueuse 

\ 



Elle se traduit par la prise en 
compte du developpement durab¬ 
le sur toute la duree de vie du pro- 
duit. Apres I'approche de la fourche 
a la fourchette de ces dernieres 
annees, les industriels devront al- 
ler plus loin et envisager le recyc- 
lage de leur produit en production 
agricole, en nouvel ingredient ou 
en packaging. «En 2019, les con- 
sommateurs vont davantage de- 
mander que les entreprises se 
positionnent sur des programmes 
de developpement durable, car ils 
comprennent mieux ce qu'implique 
une economie circulaire», explique 
Jenny Zegler, directrice associee 
chez Mintel Food and Drink. On 
peut prevoir un certain nombre de 
lancements qui capitaliseront sur 
des emballages sans plastique, 
des produits plus respectueux des 
sols (bio et autres demarches) ou 
tout simplement moins polluants. 


Alimentation «Seniors» 



Appelee egalement «a travers les 
ages» par Mintel, elle regroupe les 
problematiques autour d'un vieil- 
lissement en bonne sante, avec 
des produits et boissons adaptes 
aux besoins des seniors. 22 % de 
la population mondiale aura plus 
de 60 ans en 2050, il est done cru¬ 
cial de travaillerdesaujourd'hui sur 
ces questions. «Ces lancements 
vont de plus en plus repondre aux 
attentes orientees sur la longevi¬ 
ty avec un marketing qui evite les 
connotations negatives sur l'age», 
complete Jenny Zegler. La sante 
osseuse, articulaire, cognitive et 
visuelle sera traitee de faqon pre¬ 
ventive via des produits nutrition- 
nellement adaptes, bons et faciles 
a consommer. On note aussi que 
le « healthy ageing » n'interesse 
pas que la cible des plus de 60 
ans. Certains produits deja sur le 
marche touchent une audience 
d'adultes qui souhaitent preserver 
au maximum leur capital-sante. 


Praticite augmentee 



C'est la tendance qui repond 
aux attentes toujours plus ele- 
vees des consommateurs en 
termes de qualite, de gout et 
de format. Mintel prevoit I'essor 
de la cible des consomma¬ 
teurs hyperactifs qui veulent 
retrouver a la maison toute la 
qualite d'un repas pris au res¬ 
taurant, mais en version pret a 
consommer. «Les kits repas ont 
deja ouvert la route et il y aura 
davantage d'opportunites pour 
les marques de proposer des 
produits pratiques, sains, per- 
sonnalisables pour d'autres oc¬ 
casions comme le petit-dejeu¬ 
ner, le dejeuner, le gouter, etc.», 
conclut Jenny Zegler. 
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Le futur en marche 


D ans un souci de respecter I’environnement et de repondre aux 
legislations, les industriels repensent I’emballage de fagon 
eco-responsable. Le secteur du packaging et de I’emballage 
est actuellement en pleine mutation, porte par les opportunity de 
I’industrie 4.0 et par les nouveaux besoins du commerce omnicanal 
btoc et btob. 


Si autrefois, I'emballage 
alimentaire etait represente 
par les produits en plastique, 
polluants et peu respec- 
tueux de I'environnement, 
aujourd'hui, la priorite est 
donnee au developpement 
durable et a la mise en place 
de solutions ecologiques 
pour ameliorer les taux de 
recyclage. 

D'autre part, comme le 
note AII4Pacb sur la base 
de donnees issues d'une 
etude realisee par le cabinet 
Smithers Spira, le retour de 


la croissance continue de 
profiter a I'emballage. Tous 
les secteurs utilisateurs 
d'emballages sont concer- 
nes et la majorite des in- 
vestissements portent sur 
des machines de process/ 
conditionnement et sur des 
systemes de stochage/ma- 
nutention des charges. 

Selon I'etude, le recyclage 
et la recyclabilite des mate- 
riaux piloteront I'innovation 
dans les 2 ans pour 52 % 
des acheteurs, loin devant 
le design. La reduction des 


couts, facteur devolution 
«historique» le plus impor¬ 
tant pour 51 % des acheteurs, 
voit sa pregnance diminuer. 

Done, reduire le gaspilla- 
ge alimentaire et respecter 
I'environnement constituent 
deux elements majeurs qui 
mettent I'industrie agroali- 
mentaire face a un veritable 
defi en matiere d'emballage. 
Mais egalement, deux 
vecteurs qui ont conduit a 
cette mutation profonde 
que connait le secteur de 
I'emballage. 
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croissance annuelle 
de I'emballage en carton 



des acheteurs pensent 
que le recyclage 
piloteront I'innovation 
dans les 2 ans 



des acheteurs pensent 
L'emballage connecte fait 
pour les millennials 


Transformation digitale 
et Industrie 4.0 

Le plastique est ainsi de moins 
en moins utilise, alors que, avec 
une croissance annuelle de 6%, 
l'emballage en carton connait un 
renouveau dans I'industrie agro- 
alimentaire, revele encore I'etude. 
Plusieurs tendances s'imposent 
egalement, dont I'e-pacbaging. Plus 
de la moitie des acheteurs consid¬ 
ered que l'emballage primaire doit 
s'adapter a une distribution omni- 
canale, notamment I'e-commerce. 
L'emballage d'expedition profite 
aux cartons a dimensions stan¬ 
dards, a dimension des colis, aux 
enveloppes, aux calages par cous- 
sins d'air et au papier recycle, ajoute 
le cabinet Smithers Spira. 


L'emballage connecte repondrait- 
il particulierement aux millennials? 
C'est en tout cas ce que pensent 
79% des acheteurs. Pour 29% des 
acheteurs, il est necessaire de diffe- 
rencier les pachagings destines aux 
millennials de ceux destines aux 
baby-boomers. 

L'emballage et le conditionnement 
sont desormais de plain-pied dans 
I'industrie 4.0 pour 71% des ache¬ 
teurs et fournisseurs. Les acheteurs 
esperent une meilleure qualite a 
moindre cout, plus de flexibility 
pour les equipements et des gains 
de productivite. Pour les fournis¬ 
seurs, c'est la reduction du temps 
de mise en marche qui prime, con- 
clut I'etude. 
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Securite 


inoSpector et inoSpector 2.0 

La temperature, desormais 
sous etroite surveillance 

L ’entreprise allemande specialisee dans la realisation d’etiquettes code barres et 
RFID durables, Inotec, vient de lancer deux nouvelles solutions pour le suivi des 
temperatures, inoSpector & inoSpector 2.0! «Avec le duo, inoSpector et inoSpector 
2.0, la temperature des produits sensibles est desormais sous etroite surveillance,» 
affirme Inotec. 


A tous les niveaux de la Supply 
Chain, Inotec permet de profiter 
des toutes dernieres technologies 
en matiere de controle des 
temperature avec inoSpector, 
une solution compatible NFC 
qui permet d'enregistrer et de 
mesurer les cycles thermiques 
pour les produits sensibles, 
notamment dans les secteurs 
pharmaceutiques ou alimentaires. 

De la production a la livraison, 
et meme jusqu'au client final, 
inoSpector garantit la securite 
que le consommateur est en droit 
d'attendre lorsqu'il achete un 
produit. Le capteur de temperature 
permet de relever, d'enregistrer et 
de mettre en evidence chaque 
variation. 

Extremement sensible et tres 
robuste, cette nouvelle solution 
de la bailie d'une carte de credit, 
possede sa propre batterie dont 
la duree de vie peut aller jusqu'a 
1 an selon I'intervalle des prises 
de temperature (365 jours par an 
sans interruption avec des releves 
de temperature toutes les 9h). 

InoSpector peut egalement etre 
programme pour effectuer des 
releves de temperature a des 
intervalles defnnis. Les donnees 
peuvent etre lues a tout moment 


via un dispositif de lecture NFC 
(PDA, tablette, smartphone...). 
Grace aux nombreuses options 
de connexion et d'integration IT, 
toutes les informations peuvent 
etre recuperees et exploitees 
integralement. 

Utilisable sur smartphone 

InoSpector 2.0 va un cran plus 
loin, avec des capacites allant 
jusqu'a 12.000 enregistrements 
et des intervalles de temperature 
allant de 1 seconde a 24h, avec 
une precision de 0,5°C. 

Concernant sa presentation, 
Inotec propose deux options 
en fonction des besoins clients, 
avec au choix, soit une etiquette 
adhesive durable ou bien une 
carte de credit rigide. De plus, 
la solution inoSpector est 
entierement personnalisable 
aussi bien au niveau du design du 
produit (couleur, logo, texte, code- 
barres...) que de I'application. 

L'application developpee sous 
Android permet une utilisation sur 
smartphone et le fait d'avoir ainsi 
toutes les informations a portee de 
main. Entierement parametrable, 
I'application permet d'acceder a la 
liste complete de tous les releves 
de temperature et de creer des 
graphiques, tableaux d'analyse... 



Les donnees peuvent etre ensuite 
transmises en 4G via Email ou une 
application de messagerie de type 
WhatsApp ou bien en Bluetooth. 

Enfin, en matiere de resistance, 
inoSpector a ete conqu pour 
fonctionner dans des conditions 
environnementales difTiciles, avec 
des variations de temperature 
comprises entre -35°C et +60°C ou 
encore dans des milieux humides 
et poussiereux grace a son niveau 
de protection IP-68. De plus, il est 
dote des certifications ISO RFID/ 
NFC. 
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Nouveaute 

Greenway Neo, le formulateur de CLimalife 

Performances techniques 
et environnementales 

S pecialiste des fluides frigorigenes pour les metiers du froid et de la climatisation, la societe 
frangaise Climalife a lance un frigoporteur d’origine vegetale, Greenway Neo, fluide caloporteur 
antigel concentre pour les circuits des installations de refrigeration et de conditionnement 
d’air, d’extinction incendie, ainsi que pour les circuits de planchers chauffants / rafraichissants. 


Metaux 

Perte de masse 
(mg i eprouvette) 

Li mites de la norme 
NF R 15-601 

Limites de la norme 
ASTM D 3306 

Cuivne 

±2 

[- 5 ; +5] 

[- 10; +10] 

Soudure 

±3 

E-5;+5] 

(-30;+10) 

Laiton 

±2 

[-S; + S] 

(- 10; +10] 

Acier 

± 1 

[- 2,5 ; +2,5] 

(-10; +10] 

Fonte 

±2 

[-4; +4] 

(- 10; +10) 

Aluminium 

± 7 

[-10; +20] 

(-30;+30) 


References normatives m6thode d'essais : AFNOR NF R 15-602-7/ASTM D 1384 


100% naturel, le Greenway Neo 
de Climalire esc ideal pour les en- 
rreprises certifies ISO 14000 du 
fair de son empreinre ecologique 
reduite. En effet, le principal ingre¬ 
dient de ce fluide caloporteur, le 1,3 
propanediol bio source, affiche par 
rapport a un MPG classique une 
reduction de 42% d'emissions de 
gaz a effet de serre et de 38% de 
la consommation energetique lors 
de sa fabrication. Des performan¬ 
ces «bien meilleures que celles 
obtenues avec la chimie classique 
derivee du petrole (type MPG par 
exemple)», affirme Climalife. 

Des performances environne¬ 
mentales egalement liees a un 
process s'appuyant sur les der- 
nieres technologies de la chimie 
verte. Le caloporteur Greenway 
Neo peut ainsi etre utilise pour 
des temperatures allant jusqu'a - 
50 degres avec une viscosite plus 


faible qu'un MPG, ce qui permet 
de gagner en efficacite tout en 
etant moins energivore. 

Apres sa dilution dans I'eau, le 
Greenway Neo permet d'obtenir 
une excellente protection contre 
le gel et une protection renforcee 
contre la corrosion des metaux 
presents dans les differents cir¬ 
cuits de conception ancienne ou 
recente (acier, aluminium, cuivre, 
laiton, soudure, etc.). II evite egale¬ 
ment la formation de boues dans 
les circuits. 

Reference par les geants 
de I'agroalimentaire 

A haute temperature, le Green¬ 
way Neo est plus stable qu'un 
MPG classique. De plus, il pre¬ 
sente une innocuite totale aussi 
bien pour les utilisateurs que pour 
I'environnement: aucun etiqueta- 
ge/pictogramme de securite sur 


les emballages et un fluide direc- 
tement biodegradable selon la 
norme OECD 301-B. 

La formulation du Greenway Neo 
est exempte de Borax, additif clas- 
se toxique selon la 30eme ATP 
europeenne (Adaptation to Tech¬ 
nical Progress). La technologie an¬ 
ticorrosive qui est utilisee dans le 
produit est dite organique, basee 
sur des acides carboxyliques neu¬ 
tralises, sans phosphate, ni nitrite, 
ni amine. Ces agents anticorro¬ 
sion apportent une protection de 
longue duree. 

Fort de ces performances tech¬ 
niques et environnementales ex- 
ceptionnelles, le Greenway Neo 
ameliore les performances des 
systemes et leur duree de vie. 
Grace a ses atouts, il a deja ete re¬ 
ference par de grandes marques 
de I'industrie agroalimentaire. 
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Legislation 


Nouvelles reglementations sur les fluides 

Conseils pour adapter Les installations 
de refrigeration 


A partir du ler janvier 2020, les nouvelles reglementations sur les fluides entreront en vigueur. 
Les metiers du froid devront done adapter leurs installations, puisque les equipements neufs 
de refrigeration fixes ne pourront plus utiliser des HFC dont le GWP (potentiel de rechauffement 
planetaire) est superieur ou egal a 2500. Ce qui est le cas des fluides frigorigenes R-404A et R-507A, 
couramment utilises dans les installations de refrigeration. 



Perenniser les installations 
thermodynamiques, minimiser 
I'empreinte carbone et 
optimiser leur efficacite 
energetique, tels sont en effet 
les objectifs vises par ces 
nouvelles reglementations. 
Des enjeux de taille se 
dressent ainsi devant les 
fabricants d'equipements 
pour accompagner les 
industriels, les installateurs 
et les professionnels des 
applications thermiques dans 
la conception, la mise en 
oeuvre et la gestion de leurs 


equipements frigorifiques. 
Void la solution proposee 
par le specialiste franqais 
des fluides frigorigenes pour 
les metiers du froid et de 
la climatisation, Climalife, 
dans le but d'anticiper et de 
convertir les installations de 
refrigeration agroalimentaire. 

Maintenance 
des installations 
existantes 

Pour la maintenance des 
installations existantes au 
R-404A ou R-507A, Climalife 


preconise de retrofiter les 
systemes de refrigeration avec 
des produits de substitution 
deja approuves sur le terrain 
comme le Solstice N40 
(R-448A) ou le Solstice N13 
(R-450A). 

En outre, la reglementation 
prevoit que seul le produit 
regenere ou recycle pourra 
etre utilise jusqu'en 2030 pour 
maintenir les equipements 
existants. II est done important 
de recuperer le fluide des 
installations converties et de 
le faire regenerer, conseille 
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□imalife. 

Parallelement, par mesure 
de securite, il esc possible 
d'installer un systeme brevete 
intelligent de detection de 
fuite de fluide frigorigene 
par methodes de mesures 
indirectes. Le DNI, associe 
a une interface web de 
telesurveillance, permet ainsi 
de surveiller de maniere 
constante les installations 
grace a des mesures toutes 
les 2 a 3 secondes, ajoute le 
«formulateur de solutions pour 
les systemes thermiques». 

De nouvelles 
installations pensees 

Des la conception de nou¬ 
velles installations, il est im¬ 
portant de choisir la meil- 
leure technologie en termes 


La reglementation 
prevoit que seul le 
produit regenere 
ou recycle pourra 
etre utilise 
jusqu'en 2030 
pour maintenir 
les equipements 
existants. 

d'efficacite energetique et de 
reduction de I'empreinte car- 
bone. A ces fins, des fluides 
frigorigenes a tres faible GWP 
sont deja disponibles sur le 
marche, tels que le Solstice ze 


(R-1234ze) et le Solstice L40X 
(R-45SA). 

II est aussi possible de 
reduire la charge en fluide 
d'une installation en mettant 
en oeuvre un systeme 
secondaire fonctionnant avec 
un fluide caloporteur. Ce type 
de systeme permet de reduire 
les couts d'exploitation et de 
faciliter la maintenance. Lors 
de la conception du systeme, 
il est egalement important 
de selectionner le lubriflant 
adapte au fluide frigorigene 
choisi et de prevoir un systeme 
de detection de fuites, ajoute 
Climalife. 
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High Tech 


Une machine a rayons X 
pour une detection fiable 

Entreprise allemande specialisee dans les technologies de 
controle et d'inspection pour les industries des boissons, 
alimentaire et pharmaceutique, HEUFT a developpe un nouveau 
detecteur de corps etrangers qui permet de controler en 
continu les produits, qu'ils soient sous emballage composite, 
thermoforme, sous Rim, en sachet, dans une boTte ou en verre. 

En combinant une technologie unique de rayons X pulses, un 
convertisseur d'images et un systeme d'analyse d'images en 
temps reel, le X Heuft eXaminer II XB permet une inspection «top 
down» (de haut en bas) allant jusqu'a 1 200 produits par minute 
avec une grande precision, et controle aussi leur integrite et leur 
conformite. Le haut niveau d'automatisation de I'interface Heuft 
Spectrum II et le guide explicite de I'utilisateur audiovisuel via 
Heuft NaVi facilitent le fonctionnement sans erreur du systeme. 



■Detection de corps etrangers 



II est bien etabli que le verre, le metal et les pierres sont des corps etrangers 
difficiles a empaqueter aussi bien dans des flow pachs, des emballages 
thermoformes, des sachets et des emballages composites, que dans des produits 
solides ou des pots de nourriture. La panacee, toutefois, c'est X Heuft eXaminerll 
qui I'a trouvee I Allusion a la combinaison unique de stroboscopes a rayons X, 
de convertisseurs d'image compacts a champ complet et de traitement d'image 
HEUFTreflexx 2 , disponible exclusivement aupres de HEUFT, qui garantit une 
portee, une vitesse et une precision maximales pour I'inspection descendante. 
Meme les produits de grande taille seront desormais facilement detectables, 
pouvant, en effet, etre examines en continu et avec une precision chirurgicale, 
grace a une surface de detection aussi large que sensible. Les limites des images 
radiophoniques seront, a leur tour, exemptes de distorsions et de disparites. 

En outre, emis par le prisme de flashs de rayons X ne durant qu'un millieme de 
seconde, le faible niveau de rayonnement demeure inegale. De plus, cela empeche 
les flous de mouvement a des vitesses de ligne allant jusqu'a 1200 produits/mn et 
garantit de la sorte une precision de detection optimale. 


■ Rejet-detection, la belle equation 

II faut savoir de surcroit que la precision la plus pointue lors de la 
detection de defauts ne peut se prevaloir d'une efficacite digne de ce 
nom que si les produits en question sont egalement supprimes. Les 
mono-segments et systemes rejet multi-segment de la HEUFT rejector 
serie, agissent a ce niveau avec autant de precision que de soin. 
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■ Inspection produit et emballage 

Le X Heuft examiner II XB peut identifier des defauts tels que 
la defectuosite ou les defauts d'aspect de certains produits, ou 
encore le manque de composants d'emballage, et ce, a I'aide de 
la technologie des rayons X pulses et des convertisseurs d'image 
a champ plein avec une precision sans precedent. De meme, le 
systeme de traitement de I'image en temps reel HEUFT reflexx 2 , 
dote d'une capacite d'apprentissage, Fait clairement la distinction 
entre les defauts reels et les alterations de produits, et la portee 
inoffensive des structures d'emballage. 

Le meme resultat est obtenu de maniere tout aussi effcace 
dans le cas de produits surdimensionnes grace a I'existence 
d'une surface de detection sensible etendue. Contrairement aux 
detecteurs de metaux, ni le signal du produit ni les composants 
d'emballage en metal ne peuvent nuire a la Rabilite de la detection. 

Une inspection statique est egalement possible car il n'y a pas 
de faisceau permanent emis, mais simplement des rayons X d'une 
duree d'une milliseconde. Le produit peut egalement etre examine 
avec precision lorsque le convoyeur ne se deplace pas, par 
exemple a des fins d'assurance qualite interne. 


■ Surveillance du produit et autotests 

L'emplacement d'un produit quelconque etant connu, 
I'operation surveillance ne s'en trouve que plus facilement 
executable. Cela garantit que tout produit fera sans coup ferir 
I'objet d'une inspection infaillible. 

La verification integree des rejets s'assure egalement que 
chaque produit identifie comme defectueux est reellement 
supprime. En outre, les programmes de test standard 
garantissent un examen regulier des performances de 
detection, une documentation continue en reseau et un 
archivage a long terme des resultats. 




■ Fonctions supplementaires 

Les plateformes HEUFT SPECTRUM II, avec leur conception modulaire, 
peuvent etre etendues a tout moment. Ainsi, I'option multi flash effectue- 
t-elle une inspection descendante complete de produits particulierement 
longs. La division du convoyeur permet I'examen parallele de deux 
produits plus petits en meme temps. Cela augmente le debit maximum 
jusqu'a 2400 produits par minute. 
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High Tech 


Un nouveau concept pour controle 
qualite a grande vitesse 

Q u’il s’agisse de remplissage et d’emballage de sauces, de snacks ou de plats cuisines, 
la technique d’emballage et I’industrie agroalimentaire doivent assurer un debit 
eleve et gerer des changements de format rapides tout en respectant les normes. 
On attend done des capteurs utilises qu’ils repondent a des exigences elevees aussi bien en 
termes de performance que de flexibility et d’hygiene. 



Dans cette optique, les ex¬ 
perts en empaqueteuses 
de la societe allemande SN 
Maschinenbau ont repen- 
se le concept entier d'une 
installation d'ensachage 
utilisee par I'industrie agro¬ 
alimentaire et ont abouti a 
une solution novatrice. Ils 
ont mise pour cela sur les 
cameras intelligentes de 
Leuze electronic pour veri¬ 
fier les codes et les dates li¬ 
nn ites d'utilisation optimale. 

Lors du developpement 
de leur nouvelle machine 
FMH 80, les ingenieurs de 
5N Maschinenbau ont ima¬ 
gine une solution complete 
utilisant un seul systeme 
a camera pour differentes 
taches. L'objectifetait doub¬ 


le: reduire les couts du suivi 
de la date limite d'utilisation 
optimale (DLUO) et re- 
connaTtre les codes de refe¬ 
rence. 

Ce nouveau concept signi- 
fne une construction meca- 
nique ouverte et hygienique 
avec des tallies de compo- 
sants reduites, sans parties 
cachees, ce qui rend le net- 
toyage tres simple. Dans le 
meme temps, les exigences 
croissantes des clients en 
matiere d'hygiene et de li¬ 
mitation des allergenes ont 
pu etre satisfaites. 

La camera intelligente sta- 
tionnaire LSIS462i de Leuze 
electronic utilisee dans cet¬ 
te application lit de maniere 
liable les codes a barres, ID 


et 2D, qu'ils soient imprimes 
ou marques directement, et 
detecte simultanement les 
dates limites d'utilisation 
optimale. La technologie 
de mesure au coeur de la 
camera peut integrer les re- 
sultats de mesures dans le 
processus ou fournir une 
assistance de reglage pour 
les changements de format 
afin de trouver rapidement 
la position de la marque 
d'impression. 

Un seul modele, 
treis tdches 

Les directions des regla- 
ges necessaires sont indi- 
quees a I'utilisateur. Un seul 
modele de camera permet 
ainsi de remplir trois taches 
differentes. Par rapport a la 
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Lors du 

developpement 
de leur nouvelle 
machine FMH 80 # 
les ingenieurs de 
SN Maschinenbau 
ont imagine une 
solution complete 
utilisant un seul 
systeme a camera 
pour differentes 
taches. 


lecture OCR, cela represente une 
solution economique et rentab¬ 
le pour les applications grande 
vitesse. 

Grace a sa fonction de memo¬ 
risation, le capteur de contraste 
KRTM20 peut en outre enre- 
gistrer jusqu'a 128 valeurs de 
contraste en meme temps. Cela 
permet des changements de 
produit rapides, et done un de¬ 
bit plus eleve, egalement dans le 
domaine du controle de marque 
d'impression. 

Grace a ses LED integrees, 
homogenes et tres insensib- 
les a la lumiere environnante, la 
LSIS 462i peut etre adaptee de 
maniere flexible aux concepts 
d'emballage les plus divers. 

La specification du code de re¬ 
ference et les changements de 


programme sont fournis directe- 
ment par la commande, une in¬ 
tervention manuelle n'etant pas 
necessaire. La mise au point se 
regie sans intervention meca- 
nique ni recours a I'ouverture de 
la camera. Ce reglage se fait aus- 
si automatiquement. 

Un ecran integre rend possi¬ 
ble le diagnostic pour la mise 
en service et I'alignement en 
fonctionnement, directement 
sur I'appareil. Le logiciel est lui 
aussi inclus dans la camera. La 
configuration s'effectue direc¬ 
tement via webConfig, et aucun 
logiciel de configuration separe 
n'est necessaire. La technologie 
de camera performante facilite 
ainsi le controle de la qualite et 
('identification. 
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Nouveaute 


Proximate de Bilchi 

Un spectrometre NIR robuste 

B uchi Labortechnik AG, fournisseur suisse leader de technologie pour le laboratoire, 
la recherche et developpement, le controle qualite des productions a trovers 
le monde, presente le Proximate, un nouvel instrument proche infrarouge (NIR), 
robuste et tres economique, congu pour les industries agroalimentaires et I’alimentation 
animale. 



Particulierement robuste, 
I'instrument beneficie d'une 
resistance sans egale a des 
facteurs chimiques et meca- 
niques. II fournit aux utilisa- 
teurs des donnees rapides 
et precises concernant les 
parametres qualite essen- 
tiels aux differentes etapes 
du processus de produc¬ 
tion. 

II reduit les temps d'arret 
en cours de production et 
effectue un controle qualite 


rapide des echantillons de 
lot. L'interface utilisateur in¬ 
tuitive est facile a utiliser par 
tout operateur et convient 
pour toutes les applications 
grace a une vaste selection 
de pre-etalonnages. 

«Les conditions extre¬ 
mes propres aux sites de 
production des indust¬ 
ries agroalimentaires et de 
I'alimentation animale ren- 
dent parfois difficiles les 
analyses rapides dans le 
but du controle qualite et 
de I'optimisation du pro- 
cess,» explique Vahe Iplib- 
ci, Directeur de la Business 
Unit Food & Feed de Buchi. 
«Nous avons cree avec le 
Proximate, un spectrometre 
NIR qui offre des performan¬ 
ces exceptionnelles et une 
robustesse hors pair avec 
certification IP 66, resistant 
a I'eau et a la poussiere. 
L'instrument dote d'un de¬ 
sign intelligent est confor- 
me aux normes d'hygiene 
et permet I'analyse at-line 
des echantillons aux divers 
stades de la productions 

Le systeme dispose de 
fonctionnalites permettant 
I'auto-calibration grace a 
des applications installees 
au prealable, un ecran tacti¬ 


le avec une interface intuiti¬ 
ve et un systeme operation- 
nel facile d'utilisation avec 
un editeur de rapports. Le 
Proximate a ete standardise 
aRn d'assurer une parfaite 
communication entre les 
differents systemes NIR de 
Buchi, conqus pour le labo¬ 
ratoire ou la production. 

Specifique d I'agro- 
industrie 

«Notre tout nouveau spec¬ 
trometre NIR repond aux 
besoins specifiques des 
industries agroalimentaires 
et de I'alimentation anima¬ 
le et vise a repondre a leurs 
imperatifs de rentabilite,» 
ajoute Vahe Iplibci. «Avec sa 
fonctionnalite unique de pri¬ 
se de vue par en-dessous, il 
permet ainsi d'analyser des 
echantillons dans des envi- 
ronnements ou I'utilisation 
du verre est formellement 
interdite, ou dans de larges 
coupelles destinees a des 
melanges heterogenes. La 
large gamme de longueurs 
d'ondes de I'instrument 
permet la mesure des pa¬ 
rametres independants du 
proche infrarouge, tels que 
la couleur et le degre de 
cuisson, tout en fournissant 
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Extraits C02 biologiques 

Fla vex poursuit sur sa lancee 

S pecialise dans la fabrication d’extraits biologiques naturels et, particulierement, de 
I’extraction au C02 supercritique, le fournisseur allemand Flavex Naturextrakte a 
developpe deux nouveautes qu’il a mises en avant au salon HIE qui a eu lieu du 27 
au 29 novembre 2018 a Francfort. 


Extraits C02 
de paprika bio 

La gamme d'extraits de pap¬ 
rika biologique naturellement 
colorants s'elargit avec une 
reference 'clean label', stan¬ 
dardise a 30000 UC (soit 
2,25% de caroteno'ides). «Ce 
nouvel ingredient colorant ne 
necessite pas qu'il soit decla¬ 
re comme 'colorant' selon les 
lignes directrices europeen- 
nes sur la classification des 
denrees alimentaires coloran- 
tes», explique Ulrike Kersch- 
Strobach, responsable Grands 
Comptes et Developpement 
Commercial chez Flavex. En 
effet, lors de I'expression de la 
couleur, le facteur 6 n'est pas 
depasse. 

La certification biologique 
de la matiere premiere garan- 
tit qu'il n'y a pas de risque de 
presence de colorants syn- 
thetiques, et limite les risques 
de presence de pesticides. 
L'extraction au C02 garantit, 
quant a elle, que I'extrait ne 
contient pratiquement pas 
de micro-organismes apres 
la production et respecte les 
limites les plus strictes en 
matiere de residus de metaux 
lourds. De meme, la teneur en 
mycotoxines est surveillee. 
L'extrait de paprika biologique 



V- 

V J 


est done un produit sur pour 
les applications les plus exi- 
geantes en qualite. II produit 
une couleur orange a rouge 
qui reste stable lors des varia¬ 
tions de pH et de temperature 
dans la plupart des cas. 

Avec une teneur en capsai- 
cine totale ne depassant pas 
250 ppm, cet extrait de Papri¬ 
ka liposoluble convient aussi 
bien aux produits sales, tels 
que les produits a base de vi- 
ande et de saucisse, les sau¬ 


ces, qu'ause les produits suc¬ 
res, fruites et autres laitiers, les 
confseries et les boissons. 

Extraits C02 
de beurre bio 

Flavex a egalement presente 
deux extraits C02 de beurre 
avec chacun une typicite dif- 
ferente pour renforcer soit le 
gout soit I'odeur. L'un de type 
distille et I'autre de type cris- 
tallise. 

Grace a la concentration ele- 
vee des extraits C02, il est 
possible d'incorporer ces ex¬ 
traits de beurre liquides a un 
faible dosage dans les pro¬ 
duits. Cela permet aussi leur 
utilisation dans les produits 
biologiques. Ms peuvent ega¬ 
lement etre combines selon 
I'application, pour une experi¬ 
ence sensorielle unique. 

Obtenus a partir de matiere 
grasse laitiere par extraction 
douce au C02 supercritique, 
ces extraits sont des alternati¬ 
ves naturelles au diacetyle de 
synthese. En tant qu'extraits 
aromatisants naturels, ils sont 
egalement 'Clean Label'. Les 
extraits C02 de beurre ne 
contiennent pas de lactose, ni 
aucun agent de conservation 
et ont une DLC de 5 ans. Ils 
sont egalement certifies halal. 
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Innovations 


Freshline Aroma MAP 

ou le marketing olfactif 

L a surveillance accrue des produits alimentaires et le desir des consommateurs de consommer 
des produits naturels ou sains, ont incite les entreprises de transformation d’aliments a trouver de 
nouvelles fagons de remplacer les conservateurs chimiques par des agents naturels. Dans cette 
optique, la technologie de mise sous atmosphere modifiee (MAP) est de plus en plus utilisee pour 
conserver des produits en sachets ou en barquettes. 



r 



Partant de ce constat, 
I'entreprise franqaise Air 
Products, un des principaux 
fournisseurs mondiaux de 
gaz industriels 

depuis plus de 75 ans, a 
cree le systeme «Freshline 
Aroma MAP» pour le condi- 
tionnement alimentaire. Un 
systeme qui permet de dis- 
tribuer des quantites pre¬ 
cises de composes volatils 
(huiles essentielles) dans 
le flux gazeux MAP. Cela 
donne un arome adapte au 
produit et peut prolonger sa 
duree de conservation, se- 
lon les composes choisis. 


Duree de vie 
prolongee 

Freshline Aroma MAP 
offre egalement I'avantage 
de la duree de conserva¬ 
tion prolongee du produit 
par rapport a la duree MAP 
standard (lors de I'ajout de 
certaines huiles essenti¬ 
elles specifiques dans la 
vapeur aromatique), per- 
mettant de remplacer ou 
d'eliminer les conserva¬ 
teurs chimiques actuelle- 
ment utilises. 

Cote production, le 
systeme en lui-meme 
s'integre dans une ligne 
d'emballage existante, 
sans modifications, et peut 
etre utilise pour un large 
eventail de produits alimen¬ 
taires: preparations elabo- 
rees de viande, aliments 
secs, produits boulangers, 
etc. Freshline Aroma MAP 
injecte un volume precis et 
reproductible d'aromes ou 
d'huiles essentielles dans 
le flux de gaz envoye vers 
la machine de conditionne- 
ment. «Le systeme est bien 
sur securise, hygienique et 
en totale conformite avec 
la legislation et les bonnes 
pratiques en vigueur», assu¬ 
re Air Products. 


Les fonctionnalites des du 
systeme Freshline Aroma MAP 

Unique et precis: un 
systeme de dosage unique 
et precis assure une 
concentration specifique 
d’arome/de compose actif, ne 
laissant que peu ou pas de 
traces sur I’emballage. 

Facile/Pret a I’emploi: 
calibre en amont puis 
facilement monte sur 
I’approvisionnement 
en gaz MAP pour une 
injection simultanee du 
gaz et de I’arome dans le 
conditionnement. 

Flexible : peut etre adapte 
a differentes vitesses de 
production. 

Sur et hygienique: ce 
systeme est conforme a la 
legislation en vigueur et 
aux meilleures pratiques 
actuelles. Les materiaux 
utilises sont compatibles 
avec les aliments et faciles a 
nettoyer (acces facile a toutes 
les surfaces en contact avec 
les aliments). 

Polyvalent: peut etre 
utilise pour une large gamme 
de produits alimentaires, tels 
que les produits carnes cuits, 
les produits de boulangerie, 
etc. 
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Nouveaute 

Mix Creamy, I’alternative 
aromatique naturelle 


Alors que les prix de nom- 
breuses matieres premi¬ 
eres utilisees par les indus- 
triels de I'agro-alimentaire 
sont en tres forte hausse, 
et qu'une penurie de beurre 
apparaTt comme une vraie 
menace notamment pour 
le secteur de la Boulange- 
rie-Viennoiserie-Patisserie, 
la Vliale du groupe Lesaffre, 
Ennolys, propose le «Mix 
Creamy», une alternative 
naturelle repondant a une 
forte demande. 

Mix Creamy convient au- 
tant dans des applications 
salees que sucrees (bis¬ 


cuits, boissons instanta- 
nees en poudre, croutons, 
biscottes, sauces chaudes 
ou froides...). II permet par 
exemple de conserver tou- 
te I'authenticite aromatique 
d'une brioche avec 30% de 
beurre en moins. 

Cet arome naturel intensi¬ 
ve les notes beurre, creme, 
caramel, permet de conser¬ 
ver le gout, tout en propo- 
sant moins de calories. Une 
reduction des couts (ex¬ 
emple dans la brioche : 15% 
de reduction du cout total 
du produit) est egalement 
constatee. 



Rheol Soft, 

I’ameliorant Clean Label 



Fabricant franqais de solutions 
ingredients pour les professi- 
onnels de la panification, en 
particulier a destination de la 
Meunerie et des Industries Ag- 
roalimentaires, Millbaher a cree 
un nouvel ameliorant : le Rheol 
Soft. 

Ce nouvel ameliorant a ete de- 
veloppe en Clean Label, specia- 
lement pour les viennoiseries 
de type brioche, panettone ou 
encore burger. Son eflicacite est 
basee sur un complexe enzy- 


matique elabore par Technical 
Center. Rheol Soft apporte de 
la fraicheur, du moelleux ainsi 
qu'un volume final optimal sur 
les produits. Grace a leur action 
contre la retrogradation naturel¬ 
le de I'amidon, ces caracteris- 
tiques sont maintenues jusqu'a 
3 mois pour un dosage a 1%. 
Rheol Soft est disponible en 
conditionnement carton de 10 
sachets de Ihg. 
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Tendance 


Les proteines de Lait en vedette 

au HIE 2018 

L e HIE 2018, qui a eu lieu du 27 au 29 novembre a Francfort, s’est distingue par une 
presence en force des ingredients laitiers. Par exemple a travers quatre nouveautes 
lancees a I’occasion du salon phare de la filiere des ingredients (secteur transverse), 
de la cosmetologie et des complements alimentaires. 


Health Ingredients 

Europe 

CO-LOCATED WITH 

Natural Expo 

( 1 Ingredients FoodTeC 

27 - 29 November 2018 

Frankfurt, Germany 


TITLE SPONSOR 

KSM-66 

Ashwagandha' 

WORLD'S BEST ASHWAGANOHA 




Un concentre riche 
en proteines natives 
de lait 

La marque des ingredients 
secsdeLai'ta,Epi Ingredients, 
a lance EPIPROT 60 UL, 
un concentre de proteines 
de lait contenant 60% de 
proteines natives totales, 
riche en calcium natif et a 
faible teneur en lactose. II 
est produit directement a 
partir de lait frais grace a 
un precede a tres basse 
temperature qui permet 
d'obtenir un produit 
tres peu denature aux 
proprietes fonctionnelles et 
nutritionnelles optimales. 
Non seulement I'ingredient 
offre d'excellentes capacites 
gelifiantes, emulsifiantes 


et de retention d'eau, 
mais il permet egalement 
d'obtenir une onctuosite 
accrue et une rondeur 
en bouche unique dans 
les applications allegees 
en matieres grasses 
et riches en proteines. 
EPIPROT 60 UL beneficie 
egalement d'un profil 
nutritionnel superieur, 
riche en calcium natif et 
a faible teneur en lactose. 
Ce nouvel ingredient est 
facile d'utilisation et peut 
etre incorpore dans de 
nombreuses applications 
telles que le fromage, le 
yaourt, le fromage blanc, 
les boissons, les produits 
nutritionnels et d'autres 
encore ! 


Un isolat de 
lactoserum 
translucide 

La societe neerlandaise 
Friesland Campina DMV 
commercialise Nutri Whey 
Isolate, un isolat de proteines 
(90%) de lactoserum 
derive de la fabrication du 
fromage. Selon I'entreprise, 
Nutri Whey Isolate provient 
du «lactoserum du fromage 
Gouda». Cet ingredient ne 
trouble pas la teinte des 
liquides, ce qui permet de 
I'utiliser dans des eaux ou 
des boissons transparentes, 
y compris a des pH eleves. 
Grace a son origine, il a 
une teneur en sels reduite 
et un gout neutre, ce qui 
permet de I'utiliser a de 
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Cet ingredient ne trouble 
pas la teinte des liquides, 
ce qui permet de I'utiliser 
dans des eaux ou des 
boissons transparentes. 

plus fortes concentrations. 
Selon Friesland Campina, 
cet ingredient a ete peu 
transforme. La societe 
recourt notamment a la 
microfiltration pour I'obtenir. 

Des proteines 
de lait de vaches 
nourries d I'herbe 

La societe irlandaise 
Glanbia Nutritionals a 
presente Truly Grass 
Fed Protein, une gamme 


d'ingredientslaitiersgarantis 
sans OGM et issus de lait 
de vaches nourries a I'herbe 
(95 % d'herbe et d'ensilage, 
5 % de concentres). Elies 
sont mises en pature 300 
jours par an et les troupeaux 
comptent en moyenne 80 
animaux afin d'assurer un 
elevage familial. Glanbia met 
aussi en avant BarFlex 191 
Whey Protein, une proteine 
de lactoserum qui minimise 
le durcissement et prolonge 
la duree de conservation 
des barres nutritionnelles. 

Des ingredients 
fermentes pour la 
nutrition sportive 

L'entreprise irlandaise 
Garbery a propose 
une nouvelle gamme 


d'ingredients laitiers 

fermentes. Ges derniers 
combinent proteines de 
qualite et effet prebiotique. 
II s'agit d'un isolat de 
proteines de lactoserum 
facilement digestible grace 
a une fermentation par 
culture de hefir. II contient 
tous les acides amines 
branches essentiels afin 
d'etre utilisable en nutrition 
sportive et dans les 
applications qui requierent 
une croissance ou un 
maintien des muscles. Cette 
gamme peut etre employee 
dans les poudres, les 
boissons ou les barres. Les 
proteines de lactoserum 
sontissuesde laitde vaches 
nourries a I'herbe en Irlande. 
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Pectines 


Un pouvoir gelifiant largement reconnu 

L ’utilisation des substances pectiques dans le secteur agroalimentaire n’est pas 
nouvelle. Bien au contraire, il se dit souvent que les pectines contenues dans les fruits 
ont de tout temps ete utilisees pour la gelification des confitures. Le pouvoir gelifiant 
des pectines, indeniable aujourd’hui, a fait I’objet de nombreuses publications. 



Henri Braconnot 


C'est en 1825 que le chi- 
miste et botaniste Henri 
Braconnot parvint a isoler 
pour la premiere fois les 
pectines. Celles-ci furent 
ainsi baptisees en refe¬ 
rence au mot grec Pebtos, 
signifiant ferme/epais- 
sissant. Si cette etymolo- 
gie evoquait initialement 
le role structural joue par 
les pectines au sein des 
vegetaux, elle prit encore 
plus de sens lorsque leurs 
proprietes epaississan- 
tes et stabilisantes furent 
identifiees. 

Depuis leur premiere ex¬ 
traction industrielle au de¬ 
but du XXeme siecle, les 
pectines se sont fait une 
place de choix parmi les 
additifs alimentaires. Alors 
que certains d'entre eux 
suscitent I'inquietude des 
consommateurs, les pecti¬ 
nes rassurent. 

D'abord par leur usage 
ancestral: elles sont lar¬ 
gement et couramment 
consommees depuis de 
nombreuses generations. 
Ensuite, par leur innocuite: 
elles n'ont revele aucun 
danger pour la sante. En- 
Rn, par leur origine natu- 
relle: elles sont extraites 
a partir de sous-produits 


de I'industrie des jus de 
fruits (marcs de pomme et 
ecorces d'orange). 

Une option 

vegetale 

plebiscitee 

L'origine vegetale des 
pectines constitue un 
avantage important alors 
que se democratise le 
«flexitarisme», cette pra¬ 
tique alimentaire consis- 
tant a reduire drastique- 
ment sa consommation 
de produits d'origine ani- 
male. Les pectines rep¬ 
resented une alternative 
tres interessante aux ge¬ 
latines. Exemples: mousse 
100% fruits offrant une tres 
bonne stabilite et tenue 
dans le temps, conRserie 
gelifiee... 

Additif de 
reference pour le 
BIO 

L'origine vegetale des 
pectines et sa belle image 
de naturalite en font ega- 
lement d'excellents addi¬ 
tifs alimentaires pour le 
developpement de produ¬ 
its certifies BIO. Un atout 
non negligeable qui con- 
tribue au succes des pec¬ 
tines, puisque le marche 
du BIO est en croissance 


C’est quoi ? 


Les pectines, ou plus largement 
les substances pectiques, sont 
des polyosides, rattachees aux 
glucides. Ce sont des substances 
exdusivement d’origine vegetale. 
La pectine est presente en grande 
quantite dans les pepins et les 
zestes de groseille pomme, coing et 
agrumes. 

Les pectines sont un des 
constituents de la paroi vegetale. 
Elles sont aussi le compose 
predominant au sein de la lamelle 
moyenne. Elles maintiennent 
ensemble les cellules des tissus 
vegetaux. Les pectines jouent un 
role structural dependant des 
conditions ioniques du milieu 
(rapport H+/Ca++). Les chaines 
constitutes sont reliees entre elles 
pour former un reseau ou gel. Cet 
ensemble permet d’emmagasiner 
une grande quantite d’eau. 
L’hydrolyse des pectines est 
remarquable lors de la maturation 
des fruits quand les fibres de 
cellulose deviennent plus laches. 

L’hydrolyse des pectines est 
indispensable pour permettre 
la clarification spontanee des 
jus de fruits ou des mouts avant 
fermentation alcoolique comme 
dans le cas de (’elaboration du 
vin rose. Elle est alors realisee par 
enzymage. 
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continue ces dernieres an- 
nees. Celui-ci a progresse 
de 82% entre 2011 et 2016 et 
affichait un chiffre d'affaires 
de 8 milliards d'euros en 
2017. 

Applications 

multiples 

Que ce soit pour reformuler 
un produit ou en developper 
un nouveau, les pectines 
sont aujourd'hui utilisees 
dans un grand nombre de 
recettes de fabrication. Leur 
spectre d'utilisation s'est 
considerablement etoffe 
depuis leur decouverte et 
leur usage pour la gelifica- 
tion des confitures. Produits 
a base de fruits, produits lai- 
tiers, nappages, fourrages, 
confiserie... les applications 
sont nombreuses et con¬ 
tinued a se developper 
d'annee en annee grace aux 
progres techniques. 

Avancees techniques 
majeures 

Si I'usage des pectines 
etait pendant un temps 


Depuis leur 
premiere 
extraction 
industrielle 
au debut du 
XX® me siecle, les 
pectines se sont 
fait une place 
de choix parmi 
les additifs 
alimentaires. 


conditionne a la forte te- 
neur en sucres d'un produ¬ 
it, certaines peuvent etre 
aujourd'hui employees pour 
I'elaboration de produits al¬ 
leges en sucre. Cette avan- 
cee technique majeure n'est 
pas la seule. Les efforts 


deployes en R&D ont ega- 
lement permis d'ameliorer 
les precedes d'elaboration 
pour une meilleure regula¬ 
rity et d'augmenter le nom¬ 
bre d'applications possibles 
avec de nouvelles gammes 
de pectines, notamment en 
milieu non acide. 

Un large choix 

Au sein meme des pec¬ 
tines HM, LM, LMA, existe 
une tres grande variete de 
pectines presentant des 
specificites differentes en 
fonction des milieux dans 
lesquels elles sont utilisees. 
Les industries beneficient 
alors de la flexibility des 
pectines pour repondre aux 
contraintes de leurs process 
(pectines dependantes de 
sucre, pH, calcium, etc.). La 
complexity et le vaste choix 
des pectines en font des 
produits tres techniques a 
grande fonctionnalite ne- 
cessitant un support de pro¬ 
ximity. 
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Azur Pack, «success story» 

du Programme KAIZEN 

S ociete specialisee dans la fabrication des emballages souples en plastique Azur Pack. Elle 
vient d’etre choisie comme «entreprise modele» dans le cadre de I’introduction du concept 
KAIZEN dans la culture industrielle en Tunisie. «Kaizen» est un procede japonais qui repose 
sur la simplification des flux, I’amelioration de la qualite, des delais, de la productivite et des 
conditions de travail. 







En vue d'ameliorer la qua¬ 
lite et la productivite des 
entreprises tunisiennes, la 
JICA (Agence japonaise de 
cooperation Internationale) 
et I'UGPQ (Unite de gesti- 
on du programme national 
de la qualite, relevant du 
ministere de I'lndustrie et 
des PME) ont initie, dans 
le cadre d'un programme 
tuniso-japonais, le concept 
KAIZEN dans la culture in¬ 
dustrielle en Tunisie. 


Ce programme quadrien- 
nal (janvier 2016- decembre 
2019), qui porte sur la for¬ 
mation des formateurs et 
des experts tunisiens, issus 
de trois centres techniques 
(CETIME, CTC et CE^EX) et 
de I'UGPQ et auquel ont be- 
neficie de nombreuses ent¬ 
reprises en Tunisie, a identi¬ 
fy des entreprises modeles 
ou Ton dispense des cours 
theoriques et pratiques et 
permet d'ameliorer la quali¬ 
te et la productivite des en¬ 


treprises. 

Apres avoir suivi avec 
succes le programme KAI¬ 
ZEN, la societe Azur Pach 
a done ete selectionnee en 
fin 2017 comme entreprise 
modele par les experts ja¬ 
ponais. G'est ainsi qu'a la fin 
de la mission, Azur Pach a 
ete choisie pour etre la so¬ 
ciete «success story» dudit 
programme. Pour I'etape 
finale, Azur Pach a requ la 
visite d'une delegation de 
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Apres avoir suivi 
avec succes 
le programme 
KAIZEN, la 
societe Azur 
Pack a ete 
selectionnee en 
fin 2017 comme 
entreprise 
modele par les 
experts japonais. 


la JICA et de cadres du ministere 
de I'lndustrie et des PME qui n'ont 
pas manque de feliciter le ma¬ 
nagement de la societe pour ce 
resultat. 

Invitation au sommet 
africain de la JICA 

«C'est la premiere fois que je visi- 
re I'entreprise Azur Pact?, I'une des 
meilleures entreprises modeles, 
et je suis vraiment impressionne 
par les resultats de ce projet et par 
ses activites. Ilya visiblement un 
changement radical. A mon avis, 
pour pouvoir effectuer un tel chan¬ 
gement, il a fallu une bonne dose 
d'enthousiasme. Nul doute que 
les enseignements du program¬ 
me KAIZEN sont deja bien ancres 
dans la culture de cette entreprise 
dont les activites seront, j'en suis 
persuade, durables®, a declare Ko 


Oga, directeur du projet Qualite et 
Productivity, soutenu par JICA. 

Le responsable japonais a meme 
invite Azur Pack a partager son 
experience au sommet africain de 
la JICA qui se tiendra en juin 2019 
a Tunis. Une visite de 70 experts 
participant a ce sommet sera pro- 
grammee a I'entreprise. 

Pour sa part, Mouna Timoumi, 
DG d'Azur Pack, se dit fiere pour 
les exploits realises par son equi- 
pe. «Grace au programme KAI¬ 
ZEN, nous avons appris a identi¬ 
fier tous les problemes existants, 
alors qu'auparavant, on passait 
devant sans les voir. Le resultat de 
notre evaluation 5S est passe de 
36%, avant KAIZEN, a 63% apres la 
mise en place du projet». 



Creation du fonds “Start-Up 
Maxula Seed Fund“ 


Le Conseil du mar- 
che financier (CMF) 
a decide, en date du 
21 novembre 2018, 
d'accorder a Maxula 
Gestion et a I'ATB son 
agrement pour la con¬ 
stitution d'un orga- 
nisme de placements 
collectifs en valeurs 
mobilieres (OPGVM), 
le fonds «Start-Up 
Maxula Seed Fund®. 

Regi par la loi 
N°2005-58 du 18 
juillet 2005, ce fonds 
d'amorqage est d'un 



CONSEIIDU MARCHE FINANCIER 
FINANCIAL MARKET COUNCIL 


montant de 10,2 mil¬ 
lions de dinars, divi¬ 
se en 10200 parts de 
1.000 dinars chacu- 
ne. Le montant du ti¬ 
cket de ce nouveau 
fonds, qui a pour ob¬ 
jects d'accompagner 
les start-up dans leur 
developpement, sera 
sans minimum et avec 
un maximum de 15% de 
I'actif. 


MAXULA 

C E 5 T ! 0 N 

ATB 
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Chr. Hansen acquiert un geant 
des ingredients Laitiers 


L'entreprise danoise alimen- 
taire et biotechnologique spe¬ 
cialist dans la fabrication 
d'ingredients, enzymes et pro- 
biotiques, Chr. Hansen, vient 
d'annoncer I'acquisition de la 
societe Osterreichische Laber- 
zeugung Hundsbichler GmbH, 
un fournisseur d'ingredients lai¬ 
tiers autrichien. 

Avec cette acquisition, Chr. 
Hansen va encore etendre sa 
production d'enzymes et sa 
presence sur les segments tra- 
ditionnels des fromages fins. 
Les produits Hundsbichler sont 
largement reconnus pour leur 
niveau de qualite eleve et cette 
acquisition va permettre a Chr. 
Hansen d'offrir aux fabricants de 
fromages un portefeuille de pro¬ 
duits inegale dans le domaine 
de la presure animale. 

«L'acquisition confirme notre 


CHR HANSEN 


£aferr*lehrtth« La b*ri*u£iung 

Hundsbichler GmbH 

engagement dans le segment 
traditionnel des coagulants 
d'origine animale pour nos cli¬ 
ents de I'industrie fromagere. 
Le marche des fromages tradi- 
tionnels et fins est toujours en 
expansion et I'acquisition de 
Hundsbichler garantit que la di¬ 
vision Cultures & Enzymes ali- 
mentaires de Chr. Hansen est 
bien positionnee pour tirer parti 
des opportunites de croissance 
a venir», a declare le Respon- 
sable du developpement com¬ 
mercial de Chr. Hansen, Michael 
Foohen Jensen. 



«Nous sommes tres 
fiers de reprendre les 
produits de grande 
qualite de Hundsbichler 
et nous ferons tout 
notre possible pour 
fournir les merries 
niveaux de service 
exceptionnels auxquels 
les clients etaient 
habitues. 
La societe Chr. Hansen 
a ete fondee a la suite 
de la decouverte de 
la presure animale 
en 1874 et jouit done 
d'une forte tradition et 
d'une grande expertise 
dans ce domaine et 
nous sommes done 
persuades que nous 
pouvons apporter une 
veritable valeur a nos 
nouveaux clients». 


tup 

Haussede40%desexportations 
de fruits et Legumes 

Du 02 janvier au 14 novembre 2018, les revenus des 
exportations de fruits ont enregistre une hausse de 
53,6% alors que les quantites ont progresse de 48,5%. 
Les quantites de fruits exportes ont atteint environ 
35.087 tonnes, soit 88.042 millions de dinars, contre 
23.618 tonnes (57.301 millions de dinars) au cours de la 
meme periode de la saison ecoulee. 


i Down 

Menace de blocage 
de La fiLiere Lait 

Les professionnels de la filiere laitiere menacent d’arreter 
toutes leurs activites a partir du mois de janvier 2019, 
si le gouvernement ne relance pas les negociations, 
d’ici la fin de I’annee en cours, selon I’Union tunisienne 
de I’agriculture et de la peche (UTAP). Cette derniere 
appelle le gouvernement a prendre des decisions 
urgentes, afin de relancer le secteur et eviter le blocage 
des activites au niveau de toute la chatne (collecte, 
production, commercialisation). 
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Tetra Pak et Veolia s’allient 


pour I’eco-emballage 

T etra Pak et Veolia viennent de signer un contrat de partenariat innovant pour 
permettre le recyclage d’ici 2025 de tous les composants des briques alimentaires 
usagees, collectees dans I’Union europeenne. Les deux entreprises veulent ainsi 
valoriser le PolyAI a grande echelle. 


La majorite des briques 
alimentaires sontcomposees 
de 75% de carton, 20% de 
plastique et 5% d'aluminium. 
Les fibres recuperees lors 
du recyclage sont depuis 
longtemps transformees 
en pate a papier de qualite 
superieure, reutilisee dans 
des biens industriels et de 
consommation (cartons, 
essuie-tout, serviettes 
notamment). 

«Dans le cadre de ce 
nouveau partenariat, le 
PolyAI extrait sera traite 
dans des usines dediees et 
converti en matiere premiere 
pour des applications 
dans I'industrie plastique», 
explique Tetra Pah. Ainsi, la 
valeur globale des briques 
alimentaires usagees devrait 
doubler, permettant de 
rendre la chafne de valeur 
de la collecte et du recyclage 
plus efficace et viable. 
L'objectif est de parvenir 
a valoriser la totalite des 
briques triees en 2025 au 
sein de I'Union europeenne. 

Debouches multiples 

«Le defn en Europe est 
de parvenir a realiser des 
economies d'echelle et a 
faire du PolyAI un materiau 
secondaire a haute valeur 
ajoutee», indique pour sa 




Le recyclage des emballages 
pour liquides alimentaires 
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part Lisa Ryden, directrice 
en charge du recyclage chez 
Tetra Pah. 

Avec ce nouveau gisement, 
les debouches devraient se 
multiplier. Les plasturgistes 
sont les premiers concernes. 
«LePolyAlseratraitedansdes 
usines dediees et converti en 
matiere premiere pour des 
applications dans I'industrie 
plastique», indiquent dans 
un communique les deux 
partenaires. Le materiau 
pourra se retrouver dans des 


caisses ou des palettes, par 
exemple. 

D'autres marches, encore 
confidentiels, verront aussi 
le jour. Les bouchons, qui 
represented 6% des 20% 
de plastique de la brique, 
serviront, quant a eux, a 
produire des bidons ou des 
pots de fleurs en PEHD. 
Apres I'Europe, le partenariat 
sera etendu a d'autres 
regions du monde. L'Asie 
occupe la seconde place. Le 
PolyAI a de I'avenir. 
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Bilan de la demarche RSE 2016/2017 de la SFBT 



CERTIFICATION 

ISO ZZUQ 0 ;ZD 05 ftpuiS 2 Q& 

Depuis quelques annees, la 
Societe de Fabrication des 
Boissons de Tunisie (SFBT) 
a adapte une demarche RSE 
pour son perimetre de pro¬ 
duction de malt et de biere, 
commercialisation de bieres 
et boissons a base de cerea- 
les. Cette demarche a susci- 
te un long travail de la part de 
toute I'equipe d'encadrement. 
La strategie et la demarche 
RSE de la SFBT consistent en 
I'adoption des principes du 
developpement durable et de 
I'entreprise responsable a tra- 
vers les valeurs du Pacte Mon¬ 
dial et des 17 Objectifs de De¬ 
veloppement Durable (ODD) 
de I'Organisation des Nations- 



SENSIBILISATION 

a la eonsommalicm responsa ble 

Unies (ONU). La SFBT a, en 
effet, adhere en juillet 2010 
au Pacte Mondial de I'ONU a 
travers lequel elle s'engage a 
aligner ses strategies sur des 
principes universels tels que le 
respect des droits de I'Homme, 
du travail, de I'environnement, 
la lutte contre la corruption, et a 
les promouvoir. 

A ce titre, le leader tunisien de 
la filiere des boissons vient de 
publier et de mettre en ligne en 
format video, son 3eme rap¬ 
port de developpement durab¬ 
le, afin de presenter les actions 
et resultats de son site de Tu¬ 
nis en matiere de responsabili- 
te sociale et environnementale 
pour les annees 2016-2017. 


f * 

Scannez et decouvrez 
le rapport complet 
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Deficit de 5,5 MD en 2017 pour la SOPAT 


La Societe de Produc¬ 
tion Agricole de Teboulba 
(SOPAT) vient de publier ses 
etats financiers arretes au 31 
decembre 2017 tels qu'ils se- 
ront soumis a I'approbation 
de I'Assemblee Generale Or¬ 
dinaire qui se tiendra le 4 de¬ 
cembre 2018 a Sousse. 

Dans ce rapport, la SOPAT 
annonce avoir accuse un de¬ 
ficit net de 5,5 millions de di¬ 
nars (MD) a fin decembre der¬ 


nier, apres une perte de 6,8 
millions de dinars en 2016. 
Cette contreperformance 
s'explique par la croissance 
des charges d'exploitation 
au meme rythme que les 
revenus. En effet, le chiffre 
d'affaires global de la soci¬ 
ete s'eleve a fin decembre 
2017 a 67 millions de dinars 
contre 61,4 millions en 2016, 
affichant ainsi une hausse de 
8,6% alors que les charges 


d'exploitation sont passees 
de 66,5 millions de dinars a 
72,2 millions, en progressi¬ 
on de 8,5%. Ainsi, le Resultat 
d'exploitation ressort defici- 
taire de 5,1 millions de dinars 
contre - 5 millions une annee 
auparavant. Par ailleurs, les 
charges financieres nettes 
se sont etablies a 1,8 million 
de dinars dont 0,8 million de 
charges sur comptes debi- 
teurs. 
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Winter Fancy Food Show 

Winter Fancy Food Show 
est un salon qui represente le 
rendez-vous le plus important 
de I'industrie alimentaire pour 
les produits de speciality gour¬ 
mets, ethniques, naturels et 
biologiques sur la cote ouest 
americaine. Les acheteurs les 
plus influents des canaux de 
distribution des produits fins 
seront au rendez-vous. Etant 
un lieu privilegie de reseautage, 
ce salon accueille plus de 1400 
exposants du monde entier qui 
presentent plus de 80 000 ali¬ 
ments et boissons de speciality 

P San Francisco (USA) 
fill 13 et 15 janvier 2019 



I ProSweets 2019 

The <n LeinfltrtTidl tupptfisr lun lot 

the sweeps and industry 

27.01-30,01.2019 

ProSweets est un salon professionnel internatio¬ 
nal pour tout le spectre de la sous-traitance speci- 
fiquea la filiere des confiseries. II couvre I'emballage 
des confiseries, la technologie d'emballage, les 
matieres premieres et les additifs necessaires 
pour la production de confiserie, jusqu'a la techno¬ 
logie des processus. Des domaines secondaires, 
tels que la technique de refrigeration et de clima- 
tisation, I'amenagement d'entreprises et les sujets 
importants de la securite des denrees alimentaires 
et de la gestion de la qualite pour I'industrie des 
confiseries, completent le profil du salon. Point 
culminant du salon, la «Robotih-Pach-Line» don- 
ne a voir I'utilisation de la technique robotique et 
d'automatisation sur une ligne d'emballage de 
snachs completement automatique. ProSweets 
se deroule tous les ans (sauf pendant le salon IN¬ 
TERPACK 2017) en meme temps que le salon ISM. 

Q Cologne (111 27 au 30 jan^ier 2019 




ISIRHA 2019 


Rendez-vous 

du 26 au 30 janvier 2019 ! 



Lyon accueillera une nouvelle fois le rendez-vous 
mondial des professionnels de la restauration et de 
I'hotellerie. Cinq jours au cours desquels les visiteurs 
pourront faire le point sur I'offre des fournisseurs, in¬ 
dustries comme distributeurs. Le salon offrira un pa¬ 
norama aussi complet que possible, de I'univers de 
la restauration et de I'hotellerie. Multispecialiste, Sirha 
federe tous les metiers, toutes les filieres et les ent- 
reprises de toutes tallies, fabricants et distributeurs. 
Plus de la moitie de I'espace exposition (56%) est re¬ 
serve au secteur de I'agroalimentaire 

P Eurexpo-Lyon (France) [13 26 au 30 i anv ' er 2019 
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I ISM 2019 





IS 4©£ 

*> 


the FUTURE & HEART 
OF SWEETS & SNACKS 


f ' ^ 


Kc 




dS. & 


9^i 


L'ISM est le plus important salon 
professionnel au monde pour les 
confiseries, le chocolat, les biscuits 
et les snachs sucres & sales. Le salon 
ISM represente touteslesnouveautes, 
creations et innovations dans le 
domaine. On y presente les nouvelles 
tendances, les produits innovants et 
les perspectives du secteur. Le Salon 
est agremente par de nombreux 
evenements speciaux et forums, tels 
que le New Product Showcase pour 
les produits nouveaux ou I'lnnova 
Market Insights pour les nouvelles 
tendances de produits, avec comme 
point culminant, la remise des ISM 
Award. 
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Pour faire le point sur un marche ou une technologie selon I'actualite des filieres 


LE MENSUEL 
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numeros 


Tous les enjeux du secteur abordes dans plusieurs 
rubriques 

Actualite nationale et international, dossiers thematiques, 
analyses, enquetes, interviews exclusives, 
veille reglementaire, etc. 


^ web-abonnement 


Acces permanent aux archives par filiere 
Contenus exdusifs 
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Group 


Silos et cuves jusqu’a 


240 


marche local 


a I’export 


Millions de litr 


en capacite de stockage fabriquees 




Cuves fabriquees 


bIfecta 


En 2017-2018 


5 km 


We provide facilities 
and treatments 
that respond to 
our customer’s 
applications such 
as bridges, stairs, 
deluge system, 
painting and tank 
insulation... 


Nous proposons des installations et des traitements 
repondant aux applications de nos clients tels que: 


Route de Mateur, Km 16 - cite Erriadh 2031 Zl Bejaoua - Tunisie 
Tel: (+216) 70 616 576 - E-mail: etudes@birecta.com.tn 


Mise en 
service 


Nettoyage 
en place 
(NEP) 


Escaliers / 
passerelles 
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BetaStar S® Combo 

La solution de reference pour une 
detection simple et rapide des 
antibiotiques 

Les tests de detection d'antibiotiques Chr. Hansen 
permettent de garantir aux consommateurs un lait 
meilleur et plus sur pour la sante ainsi qu'une plus 
grande maitrise de la qualite des produits laitiers 
et des couts de fabrication pour les industriels. 

■ Detection simultanee des (3-Lactamines et des 
Tetracyclines 

■ Simple et rapide d'utilisation 

■ Fonctionne sur lait de vache, de brebis et de chevre 

■ Utilisation a la ferme ou avant livraison dans les 
laiteries 

Consultez notre site internet www.chr-hansen.com 
pour en savoir plus 
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Chr. Hansen France SAS - Tel.: +33169883636 
Representant local - SMPC 

smpc@planet.tn - Tel.: +21698314737 







